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El vinedo trabaja con nuevas restricciones

» Cambio Climatico

> Falta de mano de obra
cualificada

» Coste de produccion
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El consumidor también esta cambiando

Consumo mundial de vino
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Dos lineas de trabajo para VCR y Agromillora

ADAPTACION DEL CULTIVO

Portainjertos y Variedades PIWI

RESPUESTA AL CONSUMIDOR

Menor graduacion y seleccion clonal
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Portainjertos: Serie M

Material Vigor Aspectos de adaptacion descritos
M1 Reducido Clorosis férrica; suelos calcareos
M2 Alto Sequia, caliza y salinidad
M3 Reducido Suelos frescos.; t_)aja tolerancia a

salinidad
M4 Medio alto Sequia y salinidad
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Variedades PIWI

Numero de tratamientos

PIWI Resto de finca

40 — 60 % reduccion de tratamientos
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Variedades PIWI

Calendario de presentacion al registro CPVO

Glera
Chardonnay
Airen
Saperavi
Cannonau
Godello
Nabiolo

Chardonay

. Macabeo

Malvasia istriana
Resling renano
Trebbiano t.

. Glera
*  Saperavi
Garnacha blanca
Uva de mesa

*  Aglianico
. Barbera
. Corvina veronese
*  Croatina
*  Flanghina
. Fiano
*+ Garganega
Lambrusco salamino .
*  Montepulciano
. Moscato bianco
. Petit Verdot
+  Pignoletto
. Primitivo Ribolla
*  Sauvignon blanc
+  Tempranillo
. Vermentino
« Xarel'lo
. Semillon
. Parellada
. Albarino
*  Carignano
*  Sangiovese

Aglianico taurasi
Alicante bouchet
. Ancellotta
. Ansonica
. Cabernet frac
Cabernet Sauvignon
. Carmenere
. Cataratto b.
. Corvinone
. Dolcetto
. Greco di Tufo
. Grillo
Lambrusco maestri
. Malbec
Malvasia aromatica

*  Moscato giallo

*  Negro amaro
*  Pinot grigio
* Vernaccia

. Cinsaut Colombard
. Grenache b.
»  Grenache g.
Lambrusco di Sorbara
Lambrusco Graspa rossa
. Merlot
. Rkatsiteli
. Rondinella

+ Tannat
Fuente: presentacion VCR 2024. Calendario del documento original.
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El resultado debe llegar a la explotacion
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Menor graduacion desde el vinedo

5-6 % vol

Sin desalcoholizacion
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Seleccion clonal para el vino que buscamos

Clones de Chardonnay

Clon Interés descrito por VCR

VCR4 Aroma moscatel
VCR10 Acidez elevada y notas florales
VCR484 Complejidad aromatica, estructura y acidez
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Probar, vinificar y contrastar el resultado

Enologia desde el inicio

» Elaboraciones comparables y seguimiento
entre campanas.

» Catas y evaluacion con el publico objetivo
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Agromillora-VCR necesita a las bodegas

Compartir

resultados
Establecer

prioridades

Definir
necesidades

BTy > e P
O DE @

@@@@@@

S5)IE

12



Los proximos quince anos empiezan ahora

2026-2041

» Acordar las preguntas que necesitamos resolver
> Ensayar y repetir las elaboraciones

» Decidir qué adaptar, ampliar o descartar
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Ser valientes e implicarnos

¢ Qué queremos probar juntos?

Agromillora y las bodegas definiendo el
futuro del sector.
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Gracias

Guillermo Laguna

Responsable técnico de vina
Agromillora
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