


Tecnología de estabilización 
tartárica eco selectiva





Precipitación tartárica

Inestabilidad tartárica
Aptitud de un vino a formar cristales de tartratos en 
referencia a un par tiempo/temperatura

Referencia 6 días a -4°C

TH - + K + → THK 
Cinética de la reacción depende de la temperatura

T2- + Ca 2+ → TCa
Cinética de la reacción no depende de la temperatura



Aditivos inhibidores de cristalización

Ácido metatartárico

Carboximetilcelulosa (CMC)

Poliaspartato de potasio (KPA)

Sustractivos disminuir la concentración de los precursores (TH-, K+)

Estabilización por frío
 Desencadenar precipitación antes del acondicionamiento

Electrodiálisis
 Extraer los compuestos precursores (TH-, K+, Ca2+) gracias a un 
 proceso de membrana



El sistema en dos imagenes



STABILAB

DIT, analitica previa para determinar el nivel de tratamiento necesario

ISTC.50, test específico post tratamiento para verificación

 Simulación de un test al frío 6 días a - 4°C



VENTA DE EQUIPOS 

Un sistema completo para   ANALIZAR - TRATAR - VERIFICAR 

SERVICIO A DOMICILIO
Contrato inicial, fijación de agenda, analítica previa, tratamiento, recogida 
de muestras, verificación con ISTC.50 y control de nevera 6 dias a -4ºC

Compromiso de garantia del servicio: SIN TARTRATOS a -4º durante 6 dias 





LA ESTABILIZACIÓN TARTARICA Y 
CALCICA, DEFINITIVA

- Para todo tipo de vinos y mostos

- Fiabilidad absoluta (-4ºC / 6 dias) 

- Sin frio, sin aditivos, sin mermas

- Bajísimo consumo energético (0,2 kW/hl)

- Sin impacto organoléptico



DESALCOHOLIZACION PARCIAL 
en una imagen



AJUSTE DEL Ph
en un trazo



LAS GRANDES CIFRAS

4% de la producción  mundial de vino
se estabiliza mediante STARS

Selective 

Tartaric 

Removal 

System



EN ESPAÑA

Una docena de equipos fijos en distintas denominaciones
RIOJA, PENEDES, RIBERA de DUERO ,MANCHA, UTIEL REQUENA, CAVA

3 EQUIPOS MOVILES para servicio a domicilio 
Entre 20/30 hl/h y 40/60 hl/h

Unos 100 clientes recurrentes

Mas de 100.000 hl anuales



UN EQUIPO ESPECIALIZADO
PARA UN SERVICIO PERSONALIZADO

PROFESIONALIDAD

CALIDAD

SEGURIDAD

PRECISION 

GARANTIA



LES ESPERAMOS EN EL 
SHOWROOM

Gracias por su atención!

CONTACTENOS:

93 898 31 53  comercial@tecnoequip.eu  691 62 66 51

mailto:comercial@tecnoequip.eu
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