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Dro PS of Cla rlty ONAFIS transforma los datos de

produccion en decisiones precisas y
accionables, desde la primera
vendimia:

Ahorrar tiempo y mejorar la calidad
Reducir el consumo energético

Realizar el seguimiento y garantizar la
seguridad de forma sencilla

Reducir los insumos y las intervenciones
Mejorar el confort en el trabajo

UN RECORRIDO COMPLETO, DE LA PARCELA A LA BOTELLA:

GARANTIZAR PILOTAR CON OPTIMIZAR
LA RECEPCION PRECISION CADA LOTE

10M

de datos
recopilados

2.900

fermentaciones
controladas

420

lotes de crianza
monitorizados

250+

bodegas
acompanadas

8

anos de
experiencia
en terreno




l SUPERVISION DE LA‘FERMENTACI()N )
DENSIOS - PRECISION DIRECTAMENTE EN EL DEPOSITO

140 H

. . DE LECTURAS

P ANALISIS AUTOMATICO MANUALES
ELIMINADAS
Sensor flotante y sumergido (cesta o campana)

que mide de forma continua la densidad y la
temperatura en el interior del depbsito.

P FIABILIDAD DE LABORATORIO

Precision de medicion equivalente a instrumentos
Anton Paar, validada en més de 2.000 depésitos.

P VISUALIZACION EN TIEMPO REAL

Seguimiento continuo de las cinéticas de
fermentacion con alertas inmediatas (SMS y
email) ante cualquier ralentizacién, parada o
deriva térmica.

P TRAZABILIDAD

Cuaderno de bodega digital con trazabilidad
completa de las intervenciones (levaduras,
remontados, cloriﬁcaciones), integrado
directamente en las curvas de fermentacioén para
facilitar la comparacién entre afadas.




SUPERVISION DE LA FERMENTACION
EOLE - CONTROL ATMOSFERICO INTELIGENTE

TECNOLOGIA NDIR
PATENTADA

2 2 SIN RECALIBRACION
b ANALISIS AUTOMATICO ARAL

Registrador conectado que mide de forma
continua el CO2 volatil, temperatura, humedad y
presion .

P AVANCE TECNOLOGICO

Tecnologia NDIR* patentada que ofrece méxima
precision sin recalibracién anual y una vida Gtil
de 20 afios.

onafis 2
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& e e Evolution (intervalle de 1 heure)

P INTELIGENCIA Y PILOTAJE

Activacion automdtica de extractores y alertas
«en directo» (SMS, acusticas y visuales) para
garantizar la seguridad y optimizar la energia.

= CO2 volatil * 8 S

PR— .

P CONFORMIDAD Y RENTABILIDAD

Historizaciéon completa de datos para acreditar el
cumplimiento (medicina laboral, seguros) y un
coste de adquisicién ultracompetitivo.

* NDIR: tecnologia de deteccién de gases de alta precisién basada en la absorcién de

radiacion infrarroja.  —
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SUPERVISION DE LA CRIANZA
OPTIMIZAR CADA LOTE Y PROTEGER LOS MARGENES

UNA SOLUCION QUE SE
AMORTIZA DESDE EL
PRIMER ANO, GRACIAS
A LA REDUCCION DE
PERDIDAS Y AL

P CONTROL DE MERMAS AHORRO ENERGETICO

Reduce las pérdidas volumétricas y asegura las
existencias, con un ahorro potencial de hasta 900
litros de vino al afio (base de 400 barricas).

P CALIDAD Y VOLUMENES

Previene desviaciones aromaticas y riesgos
microbiolégicos (Brett, bacterias) para preservar
la calidad vy la tipicidad de los vinos.

) EFICIENCIA ENERGETICA
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P CLARIDAD A PARTIR DE LOS DATOS

Pasa de la intuicion a decisiones basadas en
indicadores fiables, con un ROI cuantificado que
facilita la priorizacion de las inversiones.




LOS 4 GRANDES RETOS DEL BODEGUERO HOY
UNA RESPUESTA CLARAY CONCRETA

GControI de\ roteccic’mm~ arantia de\ ontinuidad\

la energia voliimenes la calidad operativa
—)IHas.,ta —30 % en el coste -> Hasta 900 litros de vino - Alerta inmediata antes - Cuaderno de bodega
eléctrico preservados al afio (base de cualquier desviacién digital: cada afiada queda
de 400 barricas) critica registrada
ﬁferztézr:rjgﬁt::lZ:g;ed;:quier Interfaz moderna con visualizacion| 5 ) o La captacién de personal
dispositivo, con total comodidad. {Jefqnalizada del entorno de énr:él’ltg;ifg:g Sr;ngrgrt:g)loglca f:;':j: ? gg (; Si ?;)érzplf ;ar'o);ascli’én
Configuracion y control remoto de los e isr;tﬁ(r)rz;;ctijéer:e(i«teals ;etrir:;r‘;?cién, de equipos puede implicar

pérdida de conocimiento

equipos, sin necesidad de presencia Monitorizacién continua de los pueden comprometer la operativo, salvo que esté
en bodega. indi i i ’
g |nd|c‘aC!ores clave para asegurar integridad de todo un lote. estructurado y registrado en
condiciones seguras y estables. una plataforma.

Comodidad Control Serenidad Continuidad




MEDICION

Sensores auténomos
distribuidos por toda la
bodega

Densios supervisa cada fermentacion

en continuo (densidad y temperatura).

Los sensores B-Atmos y Evo
monitorizan cada barrica (oxigeno,
humedad, temperatura, riesgos
microbioldgicos).

EOLE controla y garantiza la seguridad
de la atmodsfera (CO2).

Vendimia - Fermentacion - Crianza

9

DE LA PARCELA A LA BOTELLAEN 3 PASOS CLAVE
¢COMO FUNCIONA?

2  DECISION

Plataforma que convierte los
datos en decisiones
operativas

La aplicacion ONAFIS centraliza toda
la informacion:

cuadros de mando en tiempo real,
alertas instantaneas (SMSy correo
electrénico) e informes de auditoria
con ROI cuantificado.

De este modo, los equipos disponen
de indicadores fiables que respaldan
cada decision.

Aplicacion - Alertas - Inteligencia

CONTROL

Automatizacion progresiva
de la bodega

Los equipos (grupo frigorifico,
extractores de CO,, climatizacion) se
activan automaticamente en el
momento adecuado, sin desperdicios
ni olvidos.

Los datos permiten ajustar las
condiciones en tiempo real y
garantizar una conduccidn precisa del
proceso enoldgico.

Industria 5.0 - Control en tiempo real - IA

Soluciones rentables desde el primer afio, impulsadas por el ahorro operativo, la optimizacién de volimenes y la eficiencia energética.



l BENEFICIOS INMEDIATOS
IMPACTO DURADERO

) ONAFIS optimiza de forma sostenible las decisiones de produccién y
construye una memoria técnica sélida para la bodega.

(MAS CONTROLES > @IEJORES DECISIONE9

HOY

MANANA

H @
G} > Mas comodidad y ahorro de tiempo % ¥ Automatizacion inteligente
+ > ;@ > e )
Mayor control y capacidad de reaccién Memoria técnica de las anadas

ﬁu b Mas calidad, volumen y rentabilidad \ﬁﬂ]; ¥ Transmisién del conocimiento y

mayor competitividad

«Hasta 10 toneladas de CO2 menos al afio y un ROI positivo en menos de un afio».

- (o)
30%
de consumo energético

gracias a la optimizacion
de los flujos

900L

de vinos preservados al
ario (base de 400
barricas) gracias al
control de las mermas

140 h

de tareas manuales

eliminadas por campania
para los equipos




l MAS DE 250 BODEGAS CONFIAN EN NOSOTROS
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l MUCHAS GRACIAS

Alexandre ERMENAULT
President / Founder
Tfno. +33 (0)6 10 98 7110
alexandre@onafis.com

Frédéric GALTIER
Gerente Ondafis Ibérica SL
Tfno. +34 687 301 326
frederic@onafis.com

Edouard Pasquiou

o . | Responsable Comercial Espana
) Tfno. +34 662 45 89 90

edouard@onafis.com
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