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Subzonas

Vinicolas

Subzona El Molar

. Subzona de Arganda

- Subzona de Navalcarnero

Subzona de San Martin de
Valdeiglesias




SUBZONA ARGANDA

Ambite, Aranjuez, Arganda del Rey, Belmonte de Tajo, Brea del Tajo, Campo Real, Carabarna, Colmenar
de Oreja, Chinchén, finca "El Encin’ (Alcald de Henares), Estremera, Fuentiduefia de Tajo, Getafe,
Loeches, Mejorada del Campo, Morata de Tajuna, Nuevo Baztan, Olmeda de las Fuentes, Orusco, Perales
de Tajuiaq, Pezuela de las Torres, Pozuelo del Rey, Tielmes, Titulcia, Torres de la Alameda, Valdaracete,
Valdelaguna, Valdilechaq, Villaconejos, Villamanrique de Tajo, Villar del Olmo y Villarejo de Salvanés.

SUBZONA NAVALCARNERO

El Alamo, Aldea del Fresno, Arroyomolinos, Batres, Brunete, Fuenlabrada, Griridn, Humanes de Madrid,
Moraleja de Enmedio, MoOstoles, Navalcarnero, Parla, Serranillos del Valle, Sevilla la Nueva, Valdemorillo,
Villamanta, Villamantillg, Villanueva de la Canada y Villaviciosa de Odon.

SUBZONA SAN MARTIN DE VALDEIGLESIAS

Cadalso de los Vidrios, Cenicientos, Colmenar del Arroyo, Chapineria, Navas del Rey, Pelayos de la Presq,
Rozas de Puerto Real, San Martin de Valdeiglesias y Villa del Prado.

SUBZONA EL MOLAR

Colmenar Viejo, El Molar, El Vellon, Patones de Arriba, Pedrezuela, San Agustin de Guadalix, Talamanca del
Jarama, Torrelaguna, Torremocha del Jarama, Valdetorres del Jarama y Venturada.




Medio Fisico

&

La provincia de Madrid esta delimitada en su lado
Norte y Oeste por el Sistema Central espanol, una
gran afloracion granitica que se eleva hasta los
2.400 m. de altitud y que es el corte vertical que
separa Madrid de Castilla-Ledn.

Por el lado Este nos encontramos con la “Alcarria”,
meseta de cierta altitud (en torno @ 700 m) de baja
o nula fertilidad y de clima severo, que hace de
separacion natural con la meseta Castellano-
Manchega.

La altitud de los vifiedos acogidos a la
Denominacién de Origen estd comprendida entre
480 y 1.000 metros sobre el nivel del mar. Las cotas
mas bajas se encuentran en zonas de vega (Aldea
del Fresno, Aranjuez, Titulcia y Villa del Prado),
mientras que las mas altas, estdn vinculadas a las
zonas de la Sierra (Cenicientos, Rozas de Puerto
Real y Cadalso de los Vidrios).
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Subzona de Arganda

En la Subzona Arganda, predominan las i
formaciones sedimentarias, con altos L ¥ -"'&'E.EE ;}f... S
contenidos en caliza (carbonatos), asi como § i
dreas de margas yesiferas y con pH basico,
(entre 7,5y 8,5)

Aqui se encuentran los suelos mas fuertes,
normalmente con textura franca o
franco-arcillosa. En esta subzona, el
vinedo se ubica en tres unidades
orograficas concretas: en las vegas, en
terrazas y laderas y en zonas de paramo.

Zona de Vega. Subzona de Arganda



Subzonade
Navadlcarnero

Los suelos de la Subzona Navalcarnero también
son sedimentarios, vinculados a la accidon del rio
Guadarrama, aungque su naturaleza es bien
distinta, pues son de origen siliceo. La textura
franco arenosa es la mds comdn en esta

subzona, con pH dacidos o proximos a la
neutralidad (entre 5,5y 7,5).

El vinedo aqui se sitia en campifias y en areas

de vegoa.

Vifedo en campifia. Vereda Lopez (Navalcarnero)



Subzona de San Martin
de Valdeiglesias

Los suelos de la Subzona San Martin de
Valdeiglesias estdn intimamente relacionados
con |la geologia del Sistema  Central,
eminentemente  granitica, donde también
apdrecen gneises y rocas filonianas.

El vinedo se asienta en laderas y piedemontes de
las inmediaciones del sector mds oriental de la
Sierra de Gredos, asi como en las llanuras
aluviales del rio Alberche. Al igual que la subzona

de Navalcarnero, los pH son acidos o neutros
(entre 5,5y 7,5), con ausencia total de carbonatos

y con una textura franco-arenosa predominante. Vifiedo en piedemonte. El Huertezuelo (Cenicientos)







Subzona de El Molar

Los suelos de la Subzona de ElI Molar estdn
desarrollados sobre materiales geoldégicos muy
diversos: granitos, cuarcitds, pizarras, esquistos,
gneises, dreniscas, margas, margocalizas,
calizas y arcosas presentando una gran
complejidad y heterogeneidad en lo que a tipos
de suelos respecta.

El vinedo aqui se situa en campinas y en zonas
aluviales del rio Jarama. La horquilla de pH en
este caso es muy amplia, de muy acidos a muy
bdasicos.

Vifiiedo en Campifia. Rosales. Venturada







Las condiciones climaticas en el drea comprendida por la Denominacion de
Origen
se corresponden con las propias de un clima mediterraneo continental.

Dentro de esta caracterizacion, cada una de las subzonas tiene un
comportamiento climatico propio.
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En cuanto al régimen de precipitaciones, San Martin es la subzona mas
lluviosa, debido a la influencia de la Sierra, con una precipitacion
media anual de 658 mm, seguida de Navalcarnero, con 529 mm vy la
mas seca Arganda, con 461 mm.

En cuanto al régimen de temperaturas, la subzona que presenta
valores maximos y minimos absolutos mds extremos es Arganda, por
la influencia de las vegas, oscilando desde 40°C hasta -17 °C.



El nUmero de horas de sol que se reciben en la zona de produccion
oscila entre 2.300 y 2.800 horas.







Estas caracteristicas edafoclimaticas y su situacion geogrdfica
han hecho que estas zonas vitivinicolas hayan tenido a lo largo de
la historia constatacion de producciones importantes vy
reconocidas.




Los documentos mds antiguos
de la existencia de vino en la
actual demarcacion
geogrdafica de Madrid

Prestigio de los
vinos de San
Martin de
Valdeiglesias

Citas literarias,
como las del
Arcipreste de Hita.

Parece confirmado que
las primitivas
plantaciones datan de
tiempos de la conquista
romana

o ® son citados por
En su obra “Libro de buen amor’,

Se trata de una disputa por la

. o muchos autores,
posesion de un vinedo entre unos  anciona los Vinos de Madrid en el sem JergE
monjes y el senor feudal, S Lo :
jesy e siguiente fragmento: "El buen vino de Ve, Femees
concretamente en el téermino Madrid, que es noble y muy loado, o Fefloe VAol @
. o1 Prrec | . | e Rojas, Miguel de
municipal de Pelayos de que si es bien ensalzado es el mejor

que yo Vi.'

Cervantes, Juan Ruiz
de Alarcon y Lope de
Vega entre oftros.



Linea del tiempo

Filoxera en San Martin de
Valdeiglesias.

Guerra Civil

. é ¢ N Azot6 al vifiedo
Madrid llega al siglo XX La plaga se extiende rGpidamente, = Su!oerf|C|e de Vlnedo S€ provincial,
con mas de 60.000 arruinando el vinedo madrilefio y redujo a poco mas de la disminuyendo en el
e EeE e viteds provocando un cambio sustancial en mitad, 33.448 Ha ano 1939 a un total
SUS Vinos. de 30.652 Ha.




Linea del tiempo
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Queda reconocida
oficialmente la
Denominacion de Origen
Vinos de Madrid.

Actualmente la Denominacidon
de Origen cuenta con 8.528
hectdreas de vifledo inscrito,

repartidas en 12.387 parcelas y
con 3.038 viticultores que las

cultivan. S6lo se mantiene poco
mMas de un tercio de la
superficie de vinedo que existia
en la provincia hace 40 anos.




Se trata de una reduccidn drdstica, pero
si tenemos en cuenta la presidn que
ejerce la realidad urbana de la capital
sobre el sector agrario, sobre todo en
términos de crecimiento inmobiliario vy
de infraestructuras,  todavia se
mantiene una superficie importante de
vinedo y muchas familias siguen adn
ligadas a esta actividad.







Tradicionalmente el vinedo en Madrid se cultiva en vaso

(sistema donde el viticultor, a través de la podaq,
- contiene la vegetacion de la vid hacia una forma
arbustiva, con un tronco de baja altura, que presenta un
nUmero de brazos variable y que habitualmente acaban
en un pulgar).

Cultivo en secano, el mdas extendido en la regidon. Las
- densidades de plantacidon son bajas en general, y el
mantenimiento del suelo mds habitual es el laboreo.




Variedades de uva

Las variedades principales o preferentes son las que
otorgan singularidad a cada una de las cuatro
subzonas.

En cuanto a las variedades preferentes de uva blanca, la
autdéctona Malvar en Arganda, Navalcarnero y El Molar y
la tradicional Albillo Real en San Martin.

En lo que se refiere a las variedades de uva tinta, las
reinas son Tinto Fino (Tempranillo) en Arganda vy
Garnacha Tinta en Navalcarnero, El Molar y San Martin
de Valdeiglesias.




También hay otras variedades de vid autorizadas en la
Denominacion de Origen, algunas tradicionales y otras foraneas:
Negral (Garnacha Tintorera), Graciano, Merlot, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Petit Verdot, Airén, Moscatel de Grano Menudo,
Torrontés (Alarije), Macabeo, Parellada y Sauvignon Blanc.



SUPERFICIE DE VINEDO DE LAS VARIEDADES PRINCIPALES DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN VINOS DE MADRID

.TEMPRANILLO . GARNACHA TINTA .MALVAR-AIREN .ALBILLO REAL



Garnacha Tinta

Representa en
torno al 75 % del
vinedo existente
en las subzonas

de
Navalcarnero,

San Martin y El
Molar.

La variedad principal
mas extendida en la Denominacién de Origen
es la Garnacha tinta o Aragonés.

EsS una
variedad
productiva,
de racimo
compacto
y tamano
medio.



Tempranillo

e La segunda variedad de uva tinta en importancia es la Tinto Fino o
Tinto Madrid, nuestros sindnimos regionales del Tempranillo.
Mayoritaria en la subzona de Arganda, sostiene producciones
medias.

e Su racimo es cilindrico y generalmente con hombros, algo mas
grande que el de Garnacha Tinta. Las bayas son de tamafo medio,
esféricas. De brotacion media-tardia y maduracion mediaq,
presenta un envero muy temprano (cambio de coloracion de las
uvas), habitualmente a finales del mes de Julio. Es muy posible
que de ahi proceda su hombre mdas comun. La estabilidad de
materia colorante que presentan los vinos elaborados a partir de
esta variedad hace que sea muy adecuada para vinos con crianza
en barrica.




Malvar

La variedad de
uva blanca por
excelencia en

las subzonas de

Arganday
Navalcarnero es
la Malvar.

Presenta un racimo
grande, suelto y de
forma cilindrica
alargadag, en

ocasiones con
hombros, con bayas
de tamano grande.
Ofrece rendimientos
medios.




Albillo

e No menos especial es Albillo Real, la variedad de uva
blanca principal de la subzona de San Martin. Es muy
poco productiva.

e Presenta racimos pequeios, normalmente globosos.
Las bayas son de tamanio medio, esféricas, que cuando
alcanzan la madurez tornan a un amarillo dorado
caracteristico. De brotacion y maduracion temprana, es
la primera variedad blanca que se vendimia en Madrid,
normalmente a mediados de Agosto. Produce vinos con
alto contenido en alcohol y acidez media-baja, muy
personales.




FUTURO

La ubicacion de la Denominacion de Origen Vinos de Madrid
en la region de Madrid le otorga ventajas estratégicas y
oportunidades Unicas para su futuro.

Aqui te presento cinco motivos por los que la D.O Vinos de
Madrid tiene un prometedor futuro al encontrarse en Madrid.




Mercado Local:

La regidbn de Madrid cuenta con una poblaciéon
considerable de mds de 6.800.000 personas y una
gran demanda de vinos. La cercania de la D.O
Vinos de Madrid a una poblacion
consumidoraimportantecrea un mercado local
sOlido y estable. Estopermite a las bodegas y
viticultores de la D.O Vinos de Madrid tener un
mercado cautivo y un potencial de crecimiento
continuo a través de la comercializacidondirecta y
la participacidoneneventos y ferias locales.
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Acceso a distribuciony
logistica:

Madrid, como capital de Espana, cuenta con una
excelente infraestructura de distribucion vy
logistica. Esta ubicacion estratégica facilita el
transporte y la comercializacion de los vinos de la
D.O Vinos de Madrid tanto a nivel nacional como
internacional. Las bodegas de la regidn pueden
aprovechar los beneficios logisticos de estar
cerca de la capital, con conexiones de transporte
eficientes y una red de distribucion bien
desarrollada.




Turismo y enoturismo:

Madrid es uno de los principales destinos
turisticos en Espana, recibiendo millones de
visitantes cada ano. La proximidad de la D.O Vinos
de Madrid a la ciudad de Madrid la convierte en
un atractivo destino de enoturismo para los
turistas que buscan experiencias vitivinicolas. El
turismo y la visita a las bodegas generan
oportunidades de negocio adicionales para las
bodegas y viticultores de la region, al promover la
venta directa de vinos y la promocion de la
cultura vinicola.




Sinergias con la gastronomia

Madrid es conocida por su rica oferta
gastrondmica y su cultura culinaria. La D.O Vinos

de Madrid puede aprovechar esta sinergia con la E STR E LLA

gastronomia local para promover y maridar sus
vinos con la amplia variedad de platos vy MICHELIN
restaurantes de la regidon. La colaboracidon con
chefs y establecimientos gastrondmicos puede
fortalecer la posicion de los vinos de la D.O Vinos
de Madrid en el mercado y abrir nuevas

oportunidades de negocio. ‘
En la actualidad la ciudad de Madrid cuenta en "'-"-?J)ﬂ-,
la _Guid Michelin 2024 con 28 restaurantes con MICHELIN

estrella




Innovaciony -~ N
emprendimiento:

Madrid es un centro de innovacion y
emprendimiento, con una creciente
comunidad de startups y empresas
relacionadas con el mundo de Ia
gastronomia y la enologia. La D.O Vinos
de Madrid puede beneficiarse de este
entorno  empresarial  dindmico vy
colaborar con nuevas iniciativas que

promuevan la calidad y la innovacion en 8 ks
la produccidon y comercializacion de \ /
ViNos.



- Ficha de Cata: Malvar (Tinta Castiza)
Bodega: Tinta Castiza
Regidon: El Molar, Madrid. Subzona El Molar.

- D.O.: Vinos de Madrid

Variedad: 98% Malvar, 2% Albillo
Afo: 2023

- Produccidn: 667 botellas
Vinedo




Los Peros Albillo

Bodega: Ca'di Mat

Regidon: San Martin de Valdeiglesias,
Madrid

D.O.: Vinos de Madrid

Variedad: 100% Albillo

Afo: 2022




Fuerza Bruta

Bodega: A Pie de Tierra

Regidon: Aldea del Fresno, Madrid
Subzona de Navalcarnero.

D.O.: Vinos de Madrid

Variedad: 100% Garnacha o
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Los Peros Garnacha

Bodega: Ca'di Mat

Regidon: San Martin de Valdeiglesias,
Madrid. Subzona de San Martin.

D.O.: Vinos de Madrid

Variedad: 100% Garnacha

ANo: 2021




Muss Madrid

Bodega: Licinia Wines

Regidon: Morata de Tajuna, Madrid
D.O.: Vinos de Madrid. Subzona de
Arganda.

Variedades: 65% Tempranillo, 20%
Cabernet Sauvignon, 13% Syrah, 2%
Merlot




Sin Razén

Bodega: Vinicola de Arganda
Region: Arganda, Madrid. Subzona
de Arganda.

D.O.: Vinos de Madrid

Variedad: 100% Tempranillo




Muchas
Gracias

Por ver esta presentacion
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