TECNOLOGIA INTELIGENTE PARA LA PRODUCCION DE VINO
DE FORMA AUTOMATIZADA, EFICIENTE Y SOSTENIBLE PARA
IMPULSAR LA COMPETITIVIDAD DE LAS BODEGAS
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Los Retos del Sector Vitivinicola en la Union Europea

1 Digitalizacion “para todos”

2 Adaptacion a las nuevas tendencias de mercado

El sector debe ajustarse a los habitos de consumo.

3 Sostenibilidad y Competitividad

Los productores/elaboradores deben reducir costes, ser mds sostenibles, pero sin
mermar la calidad de sus vinos.
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SMARTWINERY

g SMARTWINERY

A traves del proyecto europeo SMARTWINERY, Grupo Agrovin ha desarrollado una bodega experimental
destinada a implantar tecnologias SMART para reducir costes y minimizar el impacto medioambiental de la

produccion de vino, disminuyendo al mismo tiempo su huella ecologica.

(36 meses )
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Contribucion del Proyecto a nivel de proceso

TRABAJO EN SINERGIA

1 Generacion del dato — MONITORIZACION
2 BIG DATA — GEMELOS DIGITALES
3 CONECTIVIDAD
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MONITORIZACION POTENCIAL REDOX
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Ensayos realizados durante la vendimia 2025

&

> Vinificacion tradicional

» Vinificacion especificas con No-Saccharomyces

» Elaboraciones especiales empleando ultrasonidos + técnicas especificas (perfil térmico
invertido en blancos)

» Reduccidon de compuestos polifenolicos en mosto mediante técnicas avanzadas con el
objetivo de prevenir oxidaciones, eliminar amargor ...
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DISENO EXPERIMENTAL VARIEDAD PATRICIA (experimental)
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DISENO EXPERIEMENTAL VARIEDAD TEMPRANILLO

{Grape _’ Destemming Ultrasound
: i selection : Crushing treatment
Malolactic fermentation Pressing

6 days of maceration

- 1
Clarification

v

Clarification Malolactic fermentation Pressing

3 days of maceration
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Analisis de laboratorio

‘@ Enuvas:

* Taninos (semilla y hollejo)

* Antocianos (totals, libres, acetilados,
cumarilados ...)

* Flavonoles (totales, quercetina, myricetina,
kaempferol, isorhamnetina, siringetina)

» Acidos fenélicos (caftarico, cafeico, p-
cumarico, GRP, cutarico)
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Anadlisis de laboratorio

* En mostos y vinos

* Indice de polifenoles totals (IPT)
* Intensidad de color e intensidad
* Antocianos totals y poliméricos

* Pigmentos especificos (Vitisina A/B, Piroantocianos,
etc.)

* Taninos
 Compuestos volatiles

* Analisis sensorial en vinos
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RESULTADOS:

EN VARIEDADES TEMPRANILLO Y PATRICIA
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COMPUESTOS FENOLICOS var. Patricia
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Poll fenoles Tatales AC. Hidmxlcinamicos Flavonoles Inte nsidad de Color
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sweemuneay CATA var. Patricia

Intensidad Aroma

@oracién glmloa)) 4,5 Calidad del Aroma

4,0

Persistencia Fruta

Astringencia / Floral

Amargor Vegetal

= Tempranillo Control Tempranillo Tratado
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COMPUESTOS FENOLICOS var. Tempranillo

Parametros TEMPRANILLO CONTROL TEMPRANILLO TRATADO
Intensidad de Color 9.12+0.00 a 9.82+0.04b
Indice de Polifenoles Totales 4543 +0.09 a 53.98+0.04 b

Antocianos Totales(mg/L)

135.25+0.314a

164.87 £ 0.87 b

Pigmentos no decolorables

86.77+1.24 a

98.07+1.32b

Taninos Totales (mg/L)

704.91+3.923a

862.85+11.04b

% Epigalocatequina (tanino de hollejo)

16.29+0.17 a

27.57+0.16b
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SI\/IARTWINERY CATA var. Tempr anillo
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RESUMEN:

* SMARTWINERY ES UN PROYECTO EUROPEO QUE TIENE COMO OBIJETIVO ELABORAR VINOS
DE DIFERENTES TIPOS CON UNA METODOLOGIA BASADA EN TECNOLOGIA INTELIGENTE

« LA OBTENCION DE UN DATO FIABLE Y SU TRATAMIENTO POSTERIOR, PERMITE PREDECIR
QUE PUEDE OCURRIR EN EL DEPOSITO DE FERMENTACION O ALMACENAJE Y ACTUAR EN
CONSECUENCIA DE FORMA AUTOMATIZADA

e LAS ELABORACIONES REALIZADAS HASTA LA FECHA CONFIRMAN LA ELABORACION DE
VINOS CON UNA MINIMA INTERVENCION, PREVIA CONFIGURACION DEL SISTEMA POR
PARTE DEL ENOLOGO

e SMARTWINERY QUEDA A SU DISPOSICION PARA INICIAR EL CAMINO EN EL DISENO DE UN
NUEVO PRODUCTO
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@grOVin ‘ iMuchas gracias!

X: @SMARTWINERY

Linkedln: SMARTWINERY PROJECT
Ricardo Jurado Fuentes

WEB: www.smartwinery.eu rjurado@agrovin.com
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