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ESTRUCTURA DE LA ENCUESTA Y PARTICIPACIÓN
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31 RESPUESTAS ANALIZADAS

Otros: CRDO, CAM, PTV



TECNOLOGÍAS DE APLICACIÓN AGRONÓMICA 

(VITÍCOLA). 



*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Instalación de estaciones meteorológicas próximas para mejorar la
fiabilidad y exactitud de datos climáticos.

Aplicación móvil que avise de la concentración de esporas en el
ambiente como factor de riesgo.

Atomizadores terrestres inteligentes conectados a plataformas digitales
de gestión agronómica.

Imágenes multiespectrales y térmicas para establecer mapas del estado
del viñedo.

Interés en tecnologías para la elaboración de modelos de predicción de riesgo de 
enfermedades de la vid



*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%

5,47

5,77

5,90

5,80

1,00 2,00 3,00 4,00 5,00 6,00 7,00

Predicción plurianual de cosecha mediante modelos agroclimáticos
desarrollados a partir de datos históricos y toma de decisiones

mediante Inteligencia Artificial (IA).

Uso de sensórica para predicciones y/o estimaciones del rendimiento 
(ej: sistemas de automatización de pesaje directo de la uva, obtención 

de datos en continuo en vendimiadoras…)

Imágenes multiespectrales para la toma de decisiones en vendimia
(índices de cultivo, predicción de cosecha o estimación de

rendimiento).

Sistema de información geográfica (GIS), sistemas de posicionamiento
global (GPS) para la toma de decisiones en viñedo (ej: estimación de

rendimiento).

Interés en tecnologías para la predicción de cosecha



*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Monitorización del estado hídrico de la planta (cámara de presión,
seguimiento fenológico, etc.) y tecnologías para su control (ej:

aplicación de caolín).

Sensores y sondas de manejo inalámbrico de: humedad, temperatura,
conductividad eléctrica, capacitancia y salinidad del suelo.

Realización de calicatas y muestreo de suelo con sistema de
información geográfica y geoposicionamiento.

Instalación de estaciones meteorológicas próximas para mejorar la
fiabilidad y exactitud de datos climáticos.

Interés en tecnologías para hacer frente al déficit hídrico y la sequía



TECNOLOGÍAS DE APLICACIÓN ENOLÓGICA 

(VINÍCOLA). 
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Tecnología de bloques (Blockchain) para asegurar la trazabilidad del
proceso productivo.

Sensores acoplados directamente a una plataforma online de IA de
toma de decisiones para la detección automática de las etapas de

fermentación.

Software de almacenamiento y tratamiento de datos de monitorización
y seguimiento con posibilidad de centralizarlos en una nube aplicando

algoritmos e Inteligencia Artificial.

Depósitos de vino sensorizados que miden de forma automática y a
tiempo real temperatura, nivel de O2 disuelto, flujo de CO2, densidad,

potencial RedOx, entre otros.

Interés en tecnologías para la monitorización y trazabilidad del proceso de vinificación en 
bodega

*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%



*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Combinación de ultrafiltración y nanofiltración para eliminar parte de
los azúcares contenidos en el mosto.

Desalcoholización parcial mediante Columna de Conos Rotativos (CCR).

Desalcoholización parcial mediante nanofiltración/ ósmosis inversa y
pervaporación para la recuperación de aromas del permeados.

Desalcoholización parcial del vino mediante ventilación a temperatura
ambiente y presión atmosférica.

Interés en tecnologías para reducir el grado alcohólico de los vinos



*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Tecnología UHPH (Homogenización a Presión Ultra Alta) para mejorar
las características organolépticas y la estabilidad microbiológica de los

vinos.

Campos eléctricos pulsados (CEP) para la estabilidad microbiológica de
los vinos.

Resinas de intercambio catiónico/ aniónico para la estabilización del
vino.

Pasteurización flash a 50ºC-70ºc para alcanzar la estabilidad
microbiológica del vino.

Interés en tecnologías para optimizar la estabilidad de los vinos respetando sus 
propiedades organolépticas



TECNOLOGÍAS APLICADAS A LA DISTRIBUCIÓN 

(ETIQUETADO, ENVASADO Y COMERCIALIZACIÓN). 
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Vehículos en bodega autoguiados (AGV) por un campo magnético en el
suelo captado por la máquina desplazándose así automáticamente.

Encajonadoras automáticas con cerrado automático y percepción de la
fragilidad de las botellas.

Reconstrucción en 3D en el etiquetado para analizar la presencia o 
ausencia de etiquetas, alineación, deformaciones, arrugas…

Sistemas de visión artificial durante el embotellado para verificar el
nivel de llenado, calidad del encorchado, turbidez del líquido y
presencia de cristales de bitartrato o partículas en suspensión.

Interés en tecnologías para incorporar a tu bodega en relación a la automatización del 
proceso de etiquetado, envasado y comercialización

*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Aplicación de neuromarketing.

Estudio de búsqueda de marca/ producto para acciones de distribución
digital y venta inversa en comercios online (ej: estudio UCM e iMetrics

del posicionamiento de los D.O.P. Vinos de Madrid).

Posicionamiento natural en Internet (SEO) para mejorar la visibilidad de
tu negocio en motores de búsqueda de los principales navegadores.

Creación de una página web, contenido audiovisual para redes sociales
y canales de difusión digitales (visibilidad y venta online).

Interés en tecnologías para su incorporación en tu estrategia de marketing y venta

*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%



*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Plataforma virtual para la gestión y fomento del enoturismo a nivel 
regional (base de datos, sistema geográfico de información (SIG), 

reserva de experiencias enoturísticas, ofertas…)

Visitas virtuales a viñedo y/o bodega acoplado todo ello a sistemas de
venta online.

Aplicación móvil de enoturismo para reserva y visita a bodega y viñedo
con audioguía (consumidor autónomo).

Mejorar la oferta enoturística en la página web, en redes sociales y
canales de difusión digitales.

Interés en tecnologías para incrementar el enoturismo en tu entidad



*Se han encontrado diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%

DIFERENCIAS ENTRE BLOQUES
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Tecnologías de aplicación agronómica (vitícola) Tecnologías aplicadas a la distribución (etiquetado,
envasado y comercialización).

Tecnologías de aplicación enológica (vinícola).
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DIFERENCIAS DENTRO DEL BLOQUE DE TECNOLOGÍAS DE APLICACIÓN 

AGRONOMICA (VITÍCOLA)

6,04
5,86 5,73

Tecnologías para hacer frente al déficit hídrico y la
sequía

Tecnologías para la elaboración de modelos de
predicción de riesgo de enfermedades de la vid

Tecnologías para la predicción de cosecha

*No se encuentran diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%



DIFERENCIAS DENTRO DEL BLOQUE DE TECNOLOGÍAS DE APLICACIÓN 

ENOLÓGICA (VINÍCOLA)

*Se han encontrado diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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Tecnologías para la monitorización y trazabilidad
del proceso de vinificación en bodega

Tecnologías para optimizar la estabilidad de los
vinos respetando sus propiedades organolépticas

Tecnologías para reducir el grado alcohólico de
los vinos

A

B
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DIFERENCIAS DENTRO DEL BLOQUE DE TECNOLOGÍAS APLICADAS A LA 

DISTRIBUCIÓN (ETIQUETADO, ENVASADO Y COMERCIALIZACIÓN). 

*Se han encontrado diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un nivel de significación de 5%
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6,17
5,88
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Tecnologías para su incorporación en tu
estrategia de marketing y venta

Tecnologías para incrementar el enoturismo en
tu entidad

Tecnologías para incorporar a tu bodega en
relación a la automatización del proceso de

etiquetado, envasado y comercialización



INTERESES POR TIPOS DE ENTIDAD
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Tecnologías de aplicación agronómica (vitícola) Tecnologías de aplicación enológica (vinícola). Tecnologías aplicadas a la distribución
(etiquetado, envasado y comercialización).

Autónomos Organismos de Investigación y universidades Otros Pymes

*Se han encuentrado diferencias significativas en el test ANOVA y de Tukey con un intervalo de confianza del 95%



INTERESES POR TIPOS DE ENTIDAD

sub bloque 1-1 sub bloque 1-2 sub bloque 1-3 sub bloque 2-1 sub bloque 2-2 sub bloque 2-3 sub bloque 3-1 sub bloque 3-2 sub bloque 3-3

cluster 1 cluster 2



PRIORIZACIÓN DE LAS LÍNEAS ESTRATÉGICAS DE 

LA AGENDA AGIVIMAD



*No se han encontrado diferencias significativas en el test de Friedman y Nemenyi´s con un intervalo de confianza del 95%
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Caracterización, puesta en valor y recuperación del material vitícola autóctono de las
diferentes subzonas de la región vitivinícola madrileña.

Estrategias vitivinícolas para paliar los efectos del cambio climático en los vinos de
Madrid.

Digitalización y aplicación de las últimas tecnologías en el proceso productivo de las
bodegas de la CAM.

Identificación de las preferencias y gustos del consumidor para una mejor adaptación a
la demanda del mercado nacional e internacional y, posicionamiento o aumento del

volumen de venta de los vinos de Madrid.

Fomentar la transferencia de ayudas de financiación públicas (regionales, nacionales y
europeos) en promoción de la I+D+i del sector vitivinícola madrileño.

líneas estratégicas de la Agenda AGIVIMAD (hoja de ruta del sector vitivinícola de la Comunidad de Madrid)



CONCLUSIONES

• En general, el interés en todas las tecnologías presentadas es alto (5,5 sobre 7)
• En general, el bloque en el que hay mas interés es el de tecnologías de aplicación agronómica, 

seguido por el bloque de tecnologías aplicadas a la distribución y el de tecnologías de aplicación 
enológica. 

• Dentro del bloque de tecnologías de aplicación enológica el sub-bloque en el que hay mas interés es 
el de tecnologías para la monitorización y trazabilidad del proceso de vinificación en bodega

• Dentro del bloque de tecnologías aplicadas a la distribución el sub-bloque en el que hay menos 
interés es el de tecnologías para incorporar a tu bodega en relación a la automatización del proceso 
de etiquetado, envasado y comercialización

• Dentro de todos los sub-bloques, hay 3 que tienen un interés significativamente más bajo que el 
resto:
• Reducir el grado alcohólico de los vinos
• Optimizar la estabilidad de los vinos respetando sus propiedades organolépticas
• Automatización del proceso de etiquetado, envasado y comercialización
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