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Café de bienvenida

Bienvenida institucional
Mar Vilanova, directora del ICVV (CSIC,UR,CAR)

Impulso conjunto de la I+D+i del sector del
vino

Susana Garcia, directora general de la OIVE
David Navarro, director de Agrobank DT Ebro
Sergi de Lamo, director general de la PTV

SESION DE SUELO-PLANTA
Influencia de la aplicacion de cepas nativas
Trichoderma en el pH de la uva
Guzman Carro, profesor permanente laboral de la
Universidad de Ledn

El potencial del microbioma como regulador del pH

Jaime Olaizola, socio fundador y CEO de IDForest

Influencia del material vegetal en el pH
Javier Eraso, director de |+D+i de Vitis Navarra
Fisionutricion, fitofortificacion y nutrigenémica

para obtener vendimias con adecuada madurez
polifenédlica y tecnolégica

Inma Darza, directora Comercial y de Marketing

Debate y preguntas

Modera: Eva Navascués, directora técnica |+D+i de
Alma Carraovejas
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Nuevas tendencias en |la

Lachancea thermotolerans

biolégica del pH en vinificacion
Santiago Benito, profesor titular de la Universidad
Politécnica de Madrid

Seleccion de cepas autéctonas de Lachancea
thermotolerans con alto potencial
bioacidificante en la DOCa La Rioja

Inma Andorra, responsable del area de microbiologia
de VITEC
Diversidad genémica y potencial acidificante de
L. thermotolerans.
Javier Vicente, investigador postdoctoral de la
Universidad Complutense de Madrid
Resinas poliméricas de intercambio catidnico:
Reduccion del pH y otras aplicaciones
Sergio Gomez, Catedratico de Universidad de Castilla-
La Mancha
Debate y preguntas

Modera: Esperanza Tomas, directora técnica de
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