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Direction of progression of mechanical ultrasound wave
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EXPERIENCIAS

IPT e Intensidad de color tras dos meses en botella

Vino control 8dm Vino CS 3dm Vino CS 6dm Vino CS 8dm Vino MS 8dm
mIPT mIC
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- Rapida extraccion de compuestos polifendlicos

' Consecucion del maximo color extraible de la uva

- Obtencion de vinos mas aromaticos
- Mayor frutosidad en boca

~ Evitar la maceracion en contacto con la pepita vy su
cesion de taninos verdes

" No incrementa significativamente la temperatura:
unicamente 32C

' Optimizacion de los recursos energéticos de las bodegas

- Tecnologia sostenible
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