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SOUNDWINES



EXTRACCIÓN DE COMPUESTOS
POLIFENÓLICOS EN UVA TINTA
MEDIANTE ULTRASONIDOS
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IPT e Intensidad de color tras dos meses en botella

IPT IC

Vino control 8dm           Vino CS 3dm                    Vino CS 6dm                    Vino CS 8dm                   Vino MS 8dm

EXPERIENCIAS



Rápida extracción de compuestos polifenólicos

Consecución del máximo color extraíble de la uva

Obtención de vinos más aromáticos

Mayor frutosidad en boca

Evitar la maceración en contacto con la pepita y su
cesión de taninos verdes

No incrementa significativamente la temperatura:
únicamente 3ºC

Optimización de los recursos energéticos de las bodegas

Tecnología sostenible



MUCHAS GRACIAS POR SU ATENCIÓN


