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Resultados: Vendimias experimentales v AR
%‘ TECNOLOGICO

Cinéticas fermentativas de las vinificaciones experimentarles
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Las Marcas: Verdejo
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Resultados: Vendimias experimentales % LARS
76. TECNOLOGICO

DEL VINO
Composicion quimica de los vinos experimentales
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El tratamiento no produce Lasdiferencias en la vendimia 1 se deben a una
diferencias en el grado fermentacion malolactica intencionada parareducir los

8g/L de acido malico.

En 9 dias de diferencia se obtiene un vino con +2%voly la mitad de acidez.

Las Marcas: Verdejo
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Resultados: Vendimias experimentales
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s Zac : : : DEL VINO
Cinéticas fermentativas de las fermentaciones experimentarles
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Valuenga: Tempranillo
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Resultados: Vendimias experimentales % AR
7‘ TECNOLOGICO
é( DEL VINO
Composicion quimica de los vinos experimentales

20 AGO 29 AGO 7 SEP 19 SEP 20 AGO 29 AGO 7 SEP 19 SEP 20 AGO 29 AGO 7 SEP

19 SEP
6 5—
14 I
129 . ML=
S E T a4 3 Vendimia T1
S g 2 -
= = 5 Em Vendimia T2
c — = 24 -
L% 6 < o El Vendimia T3
4 .
1 El Vendimia T4
2_
0T 0- 0T
SN R I N N 9 NI \, N R
0@\\5 (\ 60 (\ 60 & @60 @ 6 & \\60 o 60 & x’?fbo 60 & © 60 o 60 & &60
L Pk @ s P & s P «E & o4 00 /\ & P& P
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. . El tratamiento solo ha producido diferencias en la ATT en la uva muy madura.
diferencias en el grado

Para la maduracion 6ptima la acidez es muy baja, lo que puede crear vinos
sensorialmente menos deseable si no se corrige.

Valuenga: Tempranillo
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Resultados: Vinificaciones experimentales

DEL VINO

Intensidad aromética

Y
g

Aspecto olfativo

Floral Fruta de érbol C1 T C2 12 C3 13
Intensidad aromatica 35 29 35 3,15 3 2,8

Fruta de arbol 1,3 2 245 26 2,25 24

Fruta tropical 1,45 1 1,1 0,85 1,2 1,2
Citricos 2,2 1,25 14 15 1,25 1,45

Verdor 2,5 1,2 14 1,7 1,25 14

Floral 0,1 0,6 0,6 0,6 0,1 0,2

Verdor Fruta tropical

Citricos

e===\/ERDEJO C1 ~ ====VERDEJOT1 e==mVERDEJOC2 e====VERDE/QT2 e===VERDEJQC3 e===VERDEJOT3 Las Marcas: Verdejo
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Resultados: Vinificaciones experimentales

DEL VINO

Volumen

Y
g

Aspecto gustativo

C1 T1 Cc2 T2 C3 T3
Permanencia Acidez

Volumen 2,05 2,7 2,95 3,05 2,95 3,25

Acidez 4,25 3,35 3,55 3,45 2,85 3.1

Sequedad 1,5 0,5 0,7 0,6 04 0,5

Untuosidad 2,05 2,75 2,95 2,7 2,7 29
Amargor 0,95 1,1 1,25 1,6 1,6 1,25

Permanencia 2,3 1,95 2,8 2,7 2,55 2,7

Amargor Sequedad

Untuosidad
em\/ERDEJQ C1 ~ smmVERDEJO 71— sssmVVERDEJQ C2  smsVERDEJOT2 — smmmVERDEJQ C3 s VERDEJO T3 Las Marcas: Verdejo

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por coemie | | i
la Unién Europea DEESPANA  DEAGRICULTURA, PESCA 21

Y ALIMENTACION




24

=4BA¥IDA)

Resultados: Vinificaciones experimentales

DEL VINO

Evolucién del color

Y
g

Valoracion global Intensidad del color

Permanencia Intensidad aromatica

Todos los atributos

Amargor Fruta de arbol

C1 T1 Cc2 T2 C3 T3

Valoracion global 2,45 2,5 3,15 29 2,7 3,15

Untuosidad Fruta tropical
Sequedad Citricos
Volumen Floral
em\/ERDEJO C1  e====VERDEJOT1 emm==\/ERDEJOC2  e====\/ERDEJOT2  e====V\/ERDEJOC3  e====\/ERDEJO T3 Las Marcas: Verdejo
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Resultados: Vinificaciones experimentales Y VITEC

CENTRO
TECNOLOGICO
é DEL VINO

Intensidad aromatica

Aspecto olfativo

Hactico Frutaroja Cl | T | C | T2 | C3| T38| C4| T4

Intensidad aromatica | 3,45 3,3 3,15 3,3 3,45 34 3,45 3,5

Fruta roja 3,15 2,8 195 | 245 2,1 245 | 2,45 2,7

Fruta negra 105 | 1,35 | 155 | 225 | 27 | 24 | 25 | 23

Fruta confitada 03 | 07 1 1 12 | 12 | 12 | 1.1
Especiado Fruta negra Verdor 11 | 025 | 19 | 07 | 05 | 055 | 13 | 065
Bals&mico 075|085 | 08 | 1,1 | 1,3 | 125 | 1,15 | 1.

Floral 1,7 | 105 | 06 | 135 | 125 | 1,3 | 1,35 | 14
Especiado 145 09 | 14 | 11 | 12 | 12 | 1,15 | 1,15

Lactico 02 | 04 | 03 | 06

Floral Fruta confitada

Balsamico Verdor

cmn TEMPRANILLO C 1 s TEMPRANILLO T1 s TEMPRANILLO C2 s TEMPRANILLO T2
e TEMPRANILLO C3 e TEMPRANILLO T3 s TEMPRANILLO C4 ~—~TEMPRANILLO T4 Valuenga: Tempranillo
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Resultados: Vinificaciones experimentales

v VITEC

CENTRO
TECNOLOGICO
é DEL VINO

Volumen

Aspecto gustativo

C1 T1 Cc2 T2 C3 T3 C4 T4

Permanencia

Volumen 2 225 | 23 2,7 265 | 265 | 265 | 2,75

Acidez 3.9 35 34 3,15 | 21 225 | 195 | 26

Intensidad tanica 1,25 16 1,95 2 2,35 24 2,3 2,3

Astringencia 265 | 245 | 2,65 2,3 245 | 245 | 2,75 2,4
Sequedad 1.6 1,75 | 1,95 1,8 2 2 195 | 1,75
Amargor Intensidad tanica
Untuosidad 1,7 2,2 225 | 265 | 255 | 2,55 25 2,6
Amargor 1,9 2 1,75 | 185 | 2,25 | 2,25 2,1 1,95
Permanencia 1,65 2,2 2,15 2,5 2,35 2,3 2,6 2,75

Astringencia

Untuosidad

Sequedad
we TEMPRANILLO C1 sssss TEMPRANILLO T1 sn TEMPRANILLO C2 sss TEMPRANILLO T2
s TEMPRANILLO C3 s TEMPRANILLO T3 ssssss TEMPRANILLO C4 ws TEMPRANILLO T4 Valuenga . Tempranillo
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Resultados: Vinificaciones experimentales

DEL VINO

Evolucién del color

Valoracidn global Intensidad del color

Y
g

Permanencia Intensidad aromatica

Amargor . Fruta roja

Todos los atributos

Untuosidad

Frutanegra c1 T1 c2 | ™™ c3 T ca | T4

Valoracion Global 23 | 275 | 29 | 315 | 29 3 265 | 3,25

Sequedad Fruta confitada

Astringencia Verdor

Intensidad ténica Balsdmico

Acidez Floral

Volumen Especiado

Lactico

s TEMPRANILLO G s TEMPRANILLO T1 s TEMPRANILLO C2 s TEMPRANILLO T2
s TEMPRANILLO C3 s TEMPRANILLO T3 s TEMPRANILLO G4 s TEMPRANILLO T4 Valuenga: Tempranillo
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iMuchas gracias!
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