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Innovacion en las practicas agrondmicas y enologicas.
Vinificaciones con uva de menor contenido en azucares.

& Marcos Martin Andrés
marcosmartin@matarromera.es

W) 637932502

By Bodegas Familiares Matarromera

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
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General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Y ALIMENTACION

COfi nanCiado por GOBIERNO MINISTERIO
la Unién Europea DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA




—(UBA1DA)

Diseno experimental

(P % | -t . &
Vitis vinifera cv. verd Vitis vinifera cv. tempranillo
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Diseno experimental: Definicion de condiciones agrondmicas

MATARROMERA

Seguimiento de la maduracién Optimal Ripening of a Grape Vendimia 2024

Madurez Madurez Madurez High Ideal acndt:sugar a0
tecnoldgica fendlica aromatica 9
Ideal flavor
Peso bayas Flavanoles Terpenos »
Azucares Flavonoles Alcoholes g
pH Antocianos Fenoles volatiles _é
Acidez total Acidos fendlicos Compuestos C6 =
\ Nitrégeno Aldehidos / =
v Flavor potential
Low
Definirmomento de maduraciéon adecuada l Q Q

5

Azucares bajos Color suficiente Sin aromas
Acidez baja Astringencia adecuada vegetales
Vendimias anticipadas Vendimia optima

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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Uva de maduracion habitual

Diseno experimental: Definicidn de condiciones enoldgicas Vendimia 2024

Vinificacién Control Obtener vinos elaborados de forma habitual con la uva de estudio

Elaboracidon convencional

Crianza en barrica

12 meses Vino control
3 > Las Marcas —
’ Fermentacion Vino control Crianza 2024
! alcohdlica Las Marcas
> Joven 2024
Lev: Sacch 6
>
Las Marcas: Verdejo
Elaboracién en ecoldgico
Crianza en barrica
Fermentacion 12 meses Vino control
alcohdlicay > Valuenga —
malolactica . Crianza 2024
Vino control
> Valuenga —
Lev: MIC19F18 JOVGn 2024

> Desalcoholizacién

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Y ALIMENTACION

Cofinanciado por @ S —
- DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA 5
la Unién Europea :




Diseno experimental: Definicidn de condiciones enoldgicas

Vinificaciones Experimentales

810 kg en 3vendimias

Las Marcas: Verdejo

1050 kg en 4 vendimias

Valuenga: Tempranillo

Definir condiciones para la vinificacion de uva de menor
contenido en azucares

Vendimias tempranas

Vendimia 6ptima

Vendimia V1 | Vendimiav2 | Vendimia V3
Control Tratamiento Control Tratamiento Control Tratamiento
x2 X2 x2 x2 x2 x2
UVA DE MENOR CONTENIDO EN AZUCARES UVA MADURA

Vendimias tempranas Vendimia 6ptima

Vendimia T1 Vendimia T2 Vendimia T3 Vendimia T4
Control Tratamiento Control Tratamiento Control Tratamiento Control Tratamiento
x2 X2 x2 X2 X2 X2 x2 x2

Tratamiento = protocolo parareducir verdores y acidez y aumentar extraccion de color y aromas cuando es necesario

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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Resultados: Maduracion de la uva

Maduracién uva de Valuenga Maduracion uva de Las Marcas MATARROMERA
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=8—GRADO BAUME === ACIDEZ TARTARICA TOTAL PH  =—@=PESO 100 BAYAS —8—GRADOBAUME  —d— ACIDEZ TARTARICA TOTAL PH —@=—PESO 100 BAYAS
Composicion de la uva de Valuenga tras su vendimia
Grado Glucosa +
Variedad . GAP (%vol ATT (g/L H NFA (mg/L
Baumeé fructosa (g/L) ( ) e/L) P (mg/L)
Tempranillo 13,45 241,0 14,36 5,5 3,41 184
Verdejo 11,99 223,7 13,29 5,29 3,44 184
Val uenga: Temprani llo GAP = grado alcohdlico probable. ATT = acidez tartarica total. NFA = nitrégeno facilmente asimilable. Las Marcas: Verde jO

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por
la Unién Europea
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Resultados: Maduracion de la uva

Evolucion peso vs grado Evolucion ATT vs grado

250,00 16,00
14,00
200,00
12,00
o
@ 150,00 _, 1000
ol I
= T 8,00
£ =
o +'¢]
8 100,00 6,00
a
> 4,00
o 50,00
2,00
0,00 0,00
6,00 7,00 800 900 10,00 11,00 12,00 13,00 14,00 6,00 7,00 8,00 9,00 10,00 11,00
Grado Baumé Grado Baumé
Evolucion pH vs grado Evolucion NFA vs grado
3,60 400,00
3,50 T '|' 350,00
T 300,00
3,40 J. l 1
= 250,00
d
3,30 o
I
=y T E 200,00
3,20 1 <
L 150,00
3,10 T 100,00
3,00 | 50,00
2,90 0,00
8,00 7,00 8,00 9,00 10,00 11,00 12,00 13,00 14,00 6,00 7,00 8,00 9,00 10,00 11,00

Grado Baumé Grado Baumé

ATT = acidez tartarica total. NFA = nitr6geno facilmente asimilable

A partir de los 11°Bé los parametros

1200 12001400 fisicoquimicos se estabilizan, no
presentando diferencias significativas a
medida que aumenta de este grado
12,00 13,00 14,00

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por
la Unién Europea
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DEESPANA  DEAGRICULTURA, PESCA 8
Y ALIMENTACION




24

=4BA¥IDA)

Grado Baumé

Resultados: Vendimias experimentales

Maduracién uva de Las Marcas MATARROMERA

—8— GRADO BAUME —d— ACIDEZ TARTARICA TOTAL PH —@—PESO 100 BAYAS
14 . I - 200 Composiciéon mosto Verdejo vendimias experimentales
16 14,85
160 14
-y 11,5
= - 12 10,62
E | 120 o 10
) w
% I % . 8,31 8,1
S | P 6,04
£ S 6
5 | 80 -
® | ° a 3,04 322 3.3
< w 2
I 0
: OBrix ATT pH
0
| B Vendimia V1 Vendimia V2 Vendimia V3
I
' |
| |
| . . .
20 agosto v : El contenido en azlcares y acidez ha
Vendimia V1 . P
| cambiado drasticamentede laV1 aV2, en
29 agosto 9dias | id q l itad
Vendimia V2 apenas Ias la acidez se reduce a la mitady

) aumenta 2°Baumé.
7 septiembre

Vendimia V3

Las Marcas: Verdejo

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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Resultados: Vendimias experimentales

Maduracion uva de Valuenga MATAR
=8=—GRADO BAUME ==dr=ACIDEZ TARTARICA TOTAL PH ==@==PESO 100 BAYAS L . L .
Composicidon mosto Tempranillo vendimias experimentales
16 I I 250
I | 16
14 I I 14 13,24
200 12,30
12 12 11,20
-y 10,29
§ 10 9,88
© 8 14 150
£ 9 I 2 8 6,94
3 S 8 2 5,95
QLI | 3 6 5,15
o S Q. o
g5 6 | | 100 2 4 3.23 3.41 335 3,40
SN | | 2
© o] 2
g ‘ I I I 50 § 0 I
2 I I | I °Baumeé ATT pH
0 I I : : 0 VendimiaT1 ®VendimiaT2 ®VendimiaT3 MVendimiaT4
P D Py | D D ™
L R B G G
& K \\&I <b\o‘b I R I & & I
[\ N a L) Q | N N I
v | | | Lasvendimias se han iniciado con un grado
20/08 \/ | | algo mas elevado de lo deseable para tener una
VendimiaTl 59,08 N v imagen mas completa. La maduracion
Vendimia T2 tecnoldgica a partir de este momento ya se
07/09 19/09 estaba estabilizando.

Vendimia T3 Vendimia T4

Valuenga: Tempranillo

Cofinanciado por @ AR p—

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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Resultados: Vinificaciones control

Cinética fermentativa Vino Control Las Marcas 2024 MATAR
1120 30
Compuestos aromaticos fermentativos (Las Marcas)
1100 25 27500
25000
1080
20 22500
— 1060 ;G 20000 I
= < S
> 15 © T 17500 I
T 1040 g § 15000
Levadura 2 10 & £ 12m00
autéctona propia: éC’ 1020 g E 10000
Sacché = S
5 7500
1000
5000
980 0 2500 x .
0,00 100,00 200,00 300,00 400,00 0 ) T
ESTERES ACETATOS ALCOHOLES ACIDOS
Horas de fermentaCién (h) Las Marcas post FAL M Las Marcas estabilizado
—e-Densidad —+—Temperatura
Composicion delvino Control Las Marcas 2024
- Se ha obtenido un vino
Estado de Grado Azucares Acidez Acido Glicerol .
. alcohdlico  residuales  pH ATT(g/L) L L blanco con perfll
elaboracion ol 1 volatil (g/L) malico (g/L) (g/L) o .
(%ovol.) (g/L) quimico y sensorial
Fin FAL 14,1 2,0 3,40 5,40 0,20 1,91 - .
adecuado para el tipo
Estabilizacion 13,9 1,4 3,37 5,21 0,21 1,46 6,15

vino elaborado

ATT = acidez tartarica total.

Las Marcas: Verdejo

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto

o ) . . Y ALIMENTACION
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por @ GOBIERNO  MINISTERIO
. s DEESPANA  DEAGRICULTURA, PESCA 11
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Resultados: Vinificaciones control

Cinética fermentativa Vino Control Valuenga 2024

35 Consumo azucaresvino Vino Control Valuenga 2024
1110
30 250
1090
25
) - 200
1070 < d
— 20 g =
= 2 8
o0 © s 150
5 100 15 8 B
[ e 3
2 § 3
g 1030 10" L 100
a o
8
1010 5 E 50
990 0
0,00 100,00 200,00 300,00 400,00 0
Horas de fermentacion (h) 0,00 100,00 200,00 300,00 400,00

Horas de fermentacion (h)
—e—-Densidad —+—Temperatura

Composicion delvino Control Valuenga 2024

Estado de Grac’it? Azlcares Acidez Acido méalico  Acido lactico  Glicerol
L alcoholico . pH ATT (g /L) L.
elaboracion residuales (g/L) volatil (g/L) (g/L) (g/L) (g/L)
(%vol.)
Fin FAL 14,01 1,95 3,77 6,79 0,25 2,51 0,56 8,82
Fin FML 14,23 2,18 3,97 4,82 0,42 0,01 2,54 8,98
Estabilizacion 14,26 2,21 4,00 4,77 0,45 0,00 2,55 9,12

ATT = acidez tartérica total.

MATARROMERA

Levadura
autéctona propia:
MIC19F18

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por
la Unién Europea

GOBIERNO MINISTERIO
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Resultados: Vinificaciones control

Ef]J‘m..

Colory Polifenoles delvino Control Valuenga 2024 MATARROMERA

Estado de
elaboracién

Croma
(C*)

Tono
(h*ab)

Luminosidad

() Coordenadaa* Coordenada b*

IPT IC

Fin FAL Color finaldel

vino joven

Estabilizacion

Compuestos aromaticos fermentativos del vino Control Valuenga 2024 Se ha obtenido un vino tinto

16000 ecoldégico de caracteristicas
14000 organolépticas adecuadas
para el tipo de vino elaborado

g 10000

s [

g 8000 I

% 6000

3
4000
B I

. B

ESTERES ACETATOS ALCOHOLES ACIDOS

m Valuenga FAL Valuenga postFML  mValuenga estabilizado

Valuenga: Tempranillo

GOBIERNO  MINISTERIO
DEESPANA  DEAGRICULTURA, PESCA 13
Y ALIMENTACION

El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Union Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA). La Direccién
General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencidn total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por
la Unién Europea
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