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Objetivos y valores Society

* Organizacion sin animo de lucro fundada en 2017 por universidades e institutos de
investigacion.

» Dedicada a la difusion gratuita del conocimiento cientifico en viticultura y enologia.
» Editora de 3 medios de acceso abierto.
» Una respuesta a los problemas de publicacion cientifica.

« Sostenida por miembros, socios privados e institucionales (5.000 €/ano).

000000000 O0C0DOCGOCGOGIEOSSNOSOOS VALORESDEIVES 000000000 0C0COCGCOCGOGNOGEOGSEOSNOTOS

Publicaciéon en acceso abierto
de contenidos cientificos validados (revisados por pares)
100 % gratuita para autores y lectores

Independencia editorial
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56 socios Society

4 SOCIOS DE GRAN VISIBILIDAD: Gallo (EE.UU.), Moét Hennessy (Francia), Sogrape (Portugal), WineHunter Hub (Italia).

41 SOCIOS PRIVADOS: Bodem Bodegas (Espafia), Cain Vineyard & Winery (EE.UU.), Catena Institute of Wine (Argentina), Catoctin Breeze
Vineyard (EE.UU.), Chateau Beychevelle (Francia), Chateau Brane-Cantenac (Francia), Chateau Canon (Francia), Chateau Cheval Blanc
(Francia), Chateau d'Yquem (Francia), Chateau Figeac (Francia), Chateau Haut-Brion (Francia), Chateau Lafite Rothschild (Francia), Chateau
Latour (Francia), Chéateau Léoville Las Cases (Francia), Chateau Montrose (Francia), Chateau Mouton Rothschild (Francia), Chateau Pichon
Longueville Comtesse de Lalande (Francia), Chéne et Compagnie (Francia), Dalla Valle Vineyards (EE.UU.), DIAM Bouchage (Francia), Domaine
Louis Latour (Francia), ETS Laboratories (EE.UU.), Gallo (EE.UU.), Hennessy (Francia), Hess Persson Estates (EE.UU.), Joseph Phelps
Vineyards (EE.UU.), Laffort (Francia), Lallemand Oenology (Francia), Lost Mountain (EE.UU.), Martell (Francia), Moét Hennessy (Francia), Opus
One (EE.UU.), Paradigm Winery (EE.UU.), Petrus (Francia), Rotkdppchen-Mumm Sektkellereien (Alemania), Schenk Wine (Suiza), Silverado
Farming Co (EE.UU.), Societa' Agricola Arsenio S.R.L. (ltalia), Terrazas de los Andes (Argentina), Tonnellerie Sylvain (Francia), Vifa Dofia Paula

(Argentina).

11 SOCIOS INSTITUCIONALES: ADVID (Portugal), Bureau Interprofessionnel des Vins de Bourgogne (Francia), Bureau National
Interprofessionnel du Cognac (Francia), Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux (Francia), Comité Interprofessionnel du Vin de
Champagne (Francia), Comité National des Interprofessions des Vins a appellation d'origine et a indication géographique (Francia), GIESCO,
Institut Francgais de la Vigne et du Vin (Francia), Oregon Wine Board (EE.UU.), Napa Valley Grapegrowers (EE.UU.), Napa Valley Vintners
(EE.UU.).
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Revista de investigacion IVES OENO One
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Articles ~ About ~

Most recent

10 February 2025

30 January 2025

28 January 2025

27 January 2025

23 January 2025

Submit and review - Members and partners ~ Help and contact ~

No major impact of new grape varieties on Bordeaux wine typicity: expert in blind and non-
blind tastings
Marc Plantevin, Sophie Tempére, Cécile Thibon, Lucile Dijkstra, Julien Lecourt, Agnés Destrac-Irvine, Cornelis van

Leeuwen
Vol. 59 No. 1 (2025): OENO One

Insights into multiscale chemical characterisation for the under ding of berry maturation

Jean-Claude Boulet, Emmanuelle Meudec, Marie-Agnes Ducasse, Elissa Abi-Habib, Sophie Le Gall, Xavier Falourd,

Benedicte Bakan, Amidou Traore, Geraldine Lucchi, Karine Gourrat, Caroline Peltier, Céline Poncet-Legrand, Aude
Vernhet, Veronique Cheynier
Vol. 59 No. 1 (2025): OENO One

Regenerative viticulture and climate change resilience
Flora O'Brien, Alistair Nesbitt, Rebecca Sykes, Belinda Kemp
Vol. 59 No. 1 (2025): OENO One

Lat source limitation practi to cope with climate change: delaying ripening and improving
colour of Cabernet-Sauvignon grapes and wine in a hot and arid climate

Luca Pallotti, Guadalupe Partida, Eve Laroche-Pinel, Vania Lanari, Miguel Pedroza, Luca Brillante

Vol. 59 No. 1 (2025): OENO One

Prokaryotic diversity of the r phere from Argenti i ducing r

Andres Martin Toscani, Monica Oyuela Aguilar, Constanza Rey, Ramnro Eugenno Rocco Welsh, Alex Gobbi, Maria
Florencia del Papa, Liliana Carmen Semorile, Lars Hestbjerg Hansen, Mariano Pistorio

Vol. 59 No. 1 (2025): OENO One

* Revista de investigacioén revisada
por pares (articulos, resena literaria,
comunicaciones breves...)

« > 100 articulos publicados / aino

Tasa de aceptacion ~ 50 %

ACCESO ABIERTO

GRATUITO para autores y
lectores

Editores jefe: Cassandra Collins, Antonio Morata, Cornelis van Leeuwen y Pierre-Louis Teissedre 7
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echnical Reviews Society

EN ALEMAN, ESPANOL, FRANCES, INGLES,
ITALIANO Y PORTUGUES

EN|FR|OE|ES [T | PT| Regutwr | Logn | Porielhome

ACCESO LIBRE

GRATUITO para autores y
lectores

W el g
Technical Reviews iy
iVES vine & wine

= 3 a
ARTICLES  ABOUT  SUBMITANDREVIEW  MEMBERS AND PARTNERS  CONTACT Q

MOST RECENT

* Revista técnica para transferir la
investigacion actual a los profesionales de la
vina y el vino.

 Articulos breves revisados por pares,
procedentes de articulos de investigacion
0 basados en resultados originales de
investigacion.

~ 35 articulos publicados / aino.

Editores jefe: Damian Martin y Nikolaos Kontoudakis 9
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i Conference Series
IVES vine & wine

ACCESO ABIERTO

Welcome to IVES Conference Series G RATU ITO para autores y
lectores

IWES Conference Series is a vine and wine online Open Access platform publishing scientific knowledge, results and data
presented during high-level international scientific conferences. High-quality eutput is freely available, such as abstracts, full-

-\,\
‘ /;J iVES ggggevl:ﬁr?ece Series
To be \\Mw‘
-  Plataforma en linea que comparte documentos

relativos a congresos internacionales

Recent advances in our understanding of the impact of climate
change on wine grape production

Abstract
Context and purpose of he study - Ac

* Mas de 3.000 documentos disponibles: resumenes,

textos completos, posters, videos y podcasts
cows - » Congresos cubiertos: OlV, GIESCO, congreso

Terroir, Macrowine, 2ICGWS, OENO IVAS, Enoforum

& mas

Redactores jefe: Markus Rienth y Andrii Tarasov
10
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Reunion anual de IVES Society

- Asamblea general y presentacion de las cifras

clave del ano

* Reuniones de los consejos de redaccién

« Reunion cientifica de IVES: 1 dia de charlas

cientificas disefiadas para nuestros socios
 Visitas a bodegas y presentaciones de |+D

* ~100 participantes / 3-4 dias

11
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Reunion anual de IVES - 2025 Society

GENERAL ASSEMBLY
& EDITORIAL BOARD | 5/02 |
MEETINGS N

’ International
A" =23] Viticulture & Enology
Society

4 to 7 February 2025 v g IVES SCIENCE
RN B MEETING

TECHNICAL ./4&7\| |
VISITS \ /o2 /

12




Reunién anual de IVES - 2025

International
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Society

TUESDAY - 4 FEBRUARY

SairtEmilion

WEDMESDAY - 5 FEBRUARY

5V, Villenave-d"Cirnon

THURSDAY - & FEBRUARY
Chateou Duhardilan, Pavillac

FRIDAY - 7 February

Pavillac and SaintEsléphe

& % om: bus departure hom
the Halel Eyriod Bordeaus Sud

10 am: visit of

Chateou Cheval Blane

| 2:30 pm: bnch

2 pm: wisif of
Chateaw Canon

Bos refum of the

Halel Eyriod Bordeous Sud

|[Esfimated fme of arival & pmi

Cirner: hee lime

5. 3 -
SO i WEICOmE COmee

1 Amphithésme 15V

# am: general assembly
Cioffes break
10:45 am: key figures of
the journals and challenges
12:15 pm: lunch

2 pm: editarial boord meefings

¥ CEMND One: amphithéaime 150

¥ IWVES Techrical Raviews:

sall= du cormeil

2 4 pm: bus deparire from
the 15 o the: Belais da

Margaus Holed

730 pm: dinner ot the Eelais

de Morgous Hohe

&= & om: bus d=pariure lom

the Belis de Margoux Hatel

io Chateaw Dubar-Ailan
8:30 am: welcome coffes

9 am: IVES science mesting

Vificullure sassion

11:15 am: Calfee break

11:30 am: visit af the callars

2:30 pmc QEMNO One young
scientist aweord ceremony

3 pm: IVES Science Meeting

Enclogy =ession

5 pm: tosting of IWES

EOriresr W Ines

B pmc dinmer ot the Relois

2= Moigons Hide

B & am: bus departure from

the Relois de Mogouw: Hode

8:45 am: visit of
Chiteaw Lofour

12:15 pm: lunch

1 pm: visit of Chabeau
Coi d'Estournel

4 pm: bus refurm o the 154

(Eslimoied fime of arival: 5 pm|

13
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Reunién anual de IVES - 2025

IVES SCIENCE MEETING

@ Chéteauv Duhart-Milen, Pavillac

SESSION 1 | VITICULTURE - chaired by Cornelis van Leeuwen

* Epigenetics: an innovative lever for grapevine breeding in times of cimatic changes.
By Margot Berger | IMBAE, UME] 287 EGFY, Insfid des Sciences de ko Vigne et du Yin, Yillenove d'Cirnon, France

- Cooling the berries, protecting the vines: techniques for managing grapevines during perieds of extreme heat.
By Alena 'Wilson | University of Toring, Alba, Tarina, lsaky

» Rooistocks and climate change: adding up means leaming Faster.
By Gonzoga Santesteban | Public University of Movarra, Pamplono, Spoin

+ OENO One young scientist award: The rele of rootstock and its genetic background in plant mineral status.
By Marine Morel | EGFY, Univ. Bordeaus, Bordeoux Sciences Agra, IMBAE, I5VY, Villenave d"Chrnon, Fronce

SESSION 2 | ENOLOGY - chaired by Pierre-Louis Teissedre

« What does the concept of natural wine evoke in the minds and senses of tasters? Effect of the level of expertise.

By Jordi Bollester | Cendre des sciences du goiil ef de |"ofimensafion, CHRS, IKRAE, Institut Agro, Uiniversiié Bourgogne Franche-Combé,
Dijon, Fronce and MarioPilor SdenzMovajos | nstituis de Ciencias de lo Vid v el Ving (ICVY) (CSRCURAGE], Lo Rioja, Spain

+ Application of nen-Saccharomyces yeasts in peculior winemaking, sparkling and sweet wines: biological acidification,
prise de mousse, aroma profile. Two cases of study.

By Eaffaele Guzzon | Fondozione Edmund Mach, Cantro di Trasferimenio Tecnologico, San Michele oll'Adige (TH], liaky

+ Mew insights about sensory contribution of grope stems during winemaking: role of astilbin, a sweet polyphenal.
By Maria le Sconft | Univ. Bardeaus, Bordeaus IMP, INRAE, BSA, OEMO, MR 1344, 15WY, Villznave d'Crnon, France

14
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Gracias por su atencion

SITIOS WEB Y REDES SOCIALES:

®
IN Siganos en LinkedIn : IVES - Sociedad Internacional de Viticultura y Enologia
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Conviértase en socio Society

Conviértase en un actor principal de la publicacion en acceso abierto en viticultura y
enologia.

Contribuya a un modelo virtuoso de difusién gratuita del conocimiento.

Participe en el consejo editorial de IVES Technical Reviews.

Participe en la reunion anual de IVES (organizada
una vez al ano).

Forme parte de nuestra red internacional,
acérquese a la investigacion académica y
promocione sus actividades de [+D y su marca en
todo el mundo.

Reunion IVES 2023, UTAD y Sogrape, Portugal

Conviértase en un socio de gran visibilidad:

Contribuya participando en los gastos de produccion de los articulos publicados en IVES Technical
Reviews en 6 idiomas.

Obtenga una gran visibilidad en todos los articulos publicados (hombre de la empresa + logotipo).
16



Hagase miembro
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 Inicie una politica de publicaciéon en acceso abierto en su
universidad o instituto de investigacion.

 Participar en las orientaciones estratégicas de IVES (poder de voto
durante la AG, formar parte de la junta directiva).

» Ser co-responsable de OENO One, IVES Technical Reviews y IVES
Conference Series (y mas?)

« Facilitar la integracion de investigadores de su Universidad y
viticultores de su comunidad local y regional en los consejos
editoriales de nuestras revistas.

» Integrar la mayor red sobre ciencias de la vid y el vino a nivel mundial.

* Y mas: participacidon en nuestro encuentro anual, curso de publicacion

cientifica para sus estudiantes, comunicacion mutua, colaboraciones
con sSus congresos, etc.

.‘@
To

100 %
Acceso
abierto

17
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