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CONTEXTO

* Desarrollo del conocimiento enolégico
durante los ultimos 30 afnos

e Fuerte desarrollo de las herramientas analiticas
(cromatografia gaseosa, liquida)
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—> Optimizacion de las etapas de elaboracion del vino

—> Muchos parametros se pueden determinar tanto en la uva
como en el vino
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 Consumidores mas sofisticados, exigentes
= La calidad es tan importante como la sequridad

¢Qué parametros medir?
¢Como seguir la mejora de su vino?
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LA CALIDAD ORGANOLEPTICA

éQue parametros se pueden analizar? .

 Perfil aromatico total

tioles voldtiles, aromas de fermentacion, terpenos,
norisoprenoidos, compuestos del roble

* Contenido fendlico
antioxidantes (glutation), compuestos oxidables y oxidados

* Marcadores de calidad de sabor
Taninos, polisacadridos, indice de astringencia
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EJEMPLO DE A
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Fruta de la pasion

Retama

Anana Vegetal

VINO1 e===V/[NO2 e===\/|NO3 ====VINO 4

El analisis estadistico permite Ila
numerosos resultados medidos con la cata de vinos

correlacion de los
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EJEMPLO DE APLICACION
VINOS TINTOS

Innovacion: indice de proteinas de la saliva (saiva protein index, spi

EVALUACION

In vivo In vitro
v A vinos difer‘entes\,\
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Analyse du
surnageant SPI

SPIl es un marcador cuantitativo de la astringencia del vino

Rinaldi et al., 2010 ; Rinaldi et al., 2012 ; Rinaldi et al., 2014 WWW.SARCO.FR
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ALGUNAS CIFRAS DE SARCO

1991: creacioén del laboratorio D>

por el grupo LAFFORT ~ *AfFOfT -

25 ANOS
1994: acreditacion ISO 17025
17 EMPLEADOS

2001: desarrollo de Ig microqulogia MAS DE 20 ANOS DE

y de los analisis especificos

ISO 17025

2007: fuerte desarrollo de los analisis

asociados a la calidad del vino MAS DE 400 PARAMETROS

ANALIZADOS

2015: nuevo laboratorio, cofrac

grande y funcional Z:Sﬁ:‘:ﬁ'mma
PORTEE
DISPONIELE SUR
ESSA| S WWW.COFRAC.FR
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Muchas gracias por su atencion

CONTACTO

25 rue A. Berges — 33720 FLOIRAC

+33 557 77 96 27
slaquerche@sarco.fr
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