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El proyecto UBAVIDA esta enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo N C f- . d
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Estrategias sostenibles del vinedo a la bodega para la obtencién de Uva de Baja
concentracion de Azucares y Vino DesAlcoholizado. (UBAVIDA)

& Marcos Martin Andrés

marcosmartin@matarromera.es

ﬁ:ﬂ Bodegas Familiares Matarromera
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El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
la Union Europea Y ALMENTACION

Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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OBJETIVOS

Elaborar nueva gama de vinos desalcoholizados mediante el abordaje integral de la producciodn:

Practicas agrondmicas Practicas enologicas Practicas de desalcoholizacion

Definicién de protocolos Optimizacion del proceso de

enoldgicos para produccién desalcoholizacion para

de vinos con de maduracion conser.var propleda.des
diferente uva. aromaticas y bioactivas.

Definicion del momento de
maduracién adecuado para
produccioén de vinos de
menor grado alcohdlico.

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo C f- . d

Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion orinanciado por GOBIERNO MINISTERIO 3
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacion Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto =z SPRE ESEANA DE AGRICULTURA, PESCA

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido. Ia Un ion E uro pea VALENTKCION
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DISENO EXPERIMENTAL

MATARROMERA

Seguimiento de la maduracion Optimal Ripening of a Grape

Madurez Madurez Madurez : Ideal acid t;sugar $e0
tecnoldgica fendlica aromatica High
Ideal flavor
+
Peso bayas Flavanoles Terpenos » ;
Azucares Flavonoles Alcoholes g
pH Antocianos Fenoles volatiles =
Acidez total Acidos fenélicos Compuestos C6 g
\ Nitrégeno Aldehidos J =
Y

2

Definir momento de maduracion adecuada

&

-
LA Tt

Azucares bajos Color suficiente Sin aromas
Acidez baja Astringencia adecuada vegetales
Vendimias anticipadas Vendimia 6ptima
El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo . .
Europeo Agricola de Desarrollo Rural l('FEADER) de_'la Unién Europeg y en un 20% por el Mini_sterio de Agricultura, Pest_:a y_AIimente_\cic’)n (MAPA). La Direccioén COflnanCIado por ﬁ GOBIERNO MINISTERIO 4
(o 60 preyecto: 607 342,27 € Suwencien ot 596 741,35 €. E1 Grapo Operaive UBAVIDA s a onidad respensabi do este contono. 1 la Uni6n Europea T R




DISENO EXPERIMENTAL Vendimia 2024

Definir condiciones para la vinificacion de uva de

Vinificaciones Experimentales ° g
menor contenido en azucares

810 kg en 3 vendimias

Vendimias tempranas Vendimia 6ptima
Vendimia V1 [ Vendimia V2 Vendimia V3
7\ 7\ 7\
Control Tratamiento Control Tratamiento Control Tratamiento
X2 X2 x2 X2 X2 x2
Las Marcas: Verdejo i
UVA DE MENOR CONTENIDO EN AZUCARES UVA MADURA
1050 kg en 4 vendimias
Vendimias tempranas Vendimia 6ptima
Vendimia T1 Vendimia T2 Vendimia T3 Vendimia T4
Control Tratamiento Control Tratamiento Control Tratamiento Control Tratamiento
X2 X2 X2 X2 X2 X2 X2 X2

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo C f- . d

Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion orinanciado por GOBIERNO MINISTERIO 5
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacion Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto =z SPRE ESEANA DE AGRICULTURA, PESCA

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido. Ia Un ion E uro pea VALENTKCION
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RESULTADOS: definicion del punto de maduracion Vendimia 2024

Vinificaciones Experimentales Definir condiciones para la vinificacion de uva de
menor contenido en azucares

Composicion mosto Verdejo vendimias experimentales Composicién quimica de los vinos experimentales

16 14,85 20AGO  29AGO  7SEP 4 20AG0  29AGO  7SEP
14 14+
11,5 124 O &
12 10,6 —~ B 39 m B
10 go 10
) 83 8,39 e g T o- mm Vendimia V1
o] .
6,55 S 6 Vendimia V2
6 3
w44 14 Vendimia V3
4 3,03 322 335
2_
2 I 0- T T T T 0- I I T T
0 NN v e OO NN Y O
A\ N \ > 20 >80 3780
; o QRS o 0 O ®) 9
oBé ATT pH (s\\g \‘bb (s\\g "bb (s\\\ \fbb 0(\\\\ r&\'{bb o(s\\& (5\,06 o(a\\g (5\(06
. - . P P Pre PR P
Vendimia V1 VendimiaV2 ® Vendimia V3
.. . . .. El tratamiento no produce El tratamiento enzimatico no
Seleccion de condiciones de maduraciony de protocolo . . . .
g . e e s - diferencias en el grado produce diferencias en la
de vinificacion para vendimia “industrial” 2025 .
acidezy pH.

Las Marcas: Verdejo

Cofinanciado por e e 5
Ia Unién Europea DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

Y ALIMENTACION

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.




Composicion mosto Tempranillo vendimias experimentales

16

14

12

10

(o]

(]

N

N

RESULTADOS: definicion del punto de maduracion

Vinificaciones Experimentales

13,24

12,3

11,2

10,29

6,94
5,95
I I ]
°Bé ATT

Vendimia T1 mVendimia T2 ® Vendimia T3 W Vendimia T4

Seleccion de condiciones de maduraciony de protocolo
de vinificacion para vendimia “industrial” 2025

3,23 3,41 3,35 3,40

pH

Etanol (%vol)

Vendimia 2024

Definir condiciones para la vinificacion de uva de

menor contenido en azucares

Composicion quimica de los vinos experimentales

20AGO 29 AGO 7 SEP 19 SEP

14-
12+
104 & =

8_

6 —

4 —

2 —

O —

\\0\\ éo\ \&o\q, 60(1, ,\@\rb 60% \«O\b‘ bob‘

OOQ&(D@ s &(5@ s &(8@ % &(5@

El tratamiento no produce
diferencias en el grado

20AGO 29 AGO 7 SEP 19 SEP
=47
=) Vendimia T1
- B Vendimia T2
<< 5| L.
2 Bl Vendimia T3
Hl Vendimia T4
0_
NN 9 GRS > &
> 0 O 20 O 20 O 20
o“\6 fbfbb o“\6 r&‘@b o‘,\é forbb o&K fé\rbb
P P P& P

Eltratamiento sélo ha
producido diferencias en la
ATT en la uva muy madura.

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por e | e .
la Union Europea S T Ao
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RESULTADOS: definicion del punto de maduracion Vendimia 2024

Vinificaciones Experimentales Definir condiciones para la vinificacion de uva de
menor contenido en azucares

Evolucién del color

Valoracién global Intensidad del color

Permanencia Intensidad aromética Resultados de analisis sensorial de los vinos experimentales:
Amargor _ Fruta roja La evolucién de Las Marcas se presenta:

* Vendimias iniciales muy acidas y aromaticamente poco
maduras, sin verdores significativos.

* Vendimia final aromaticamente simple, sin aromas
caracteristicos del verdejo.

Untuosidad Fruta negra

Sequedad Fruta confitada

La evolucién de Valuenga se presenta:

Astringencia Verdor

* Vendimias iniciales con aromas frutales, pero con poca
astringenciay falta de cuerpo.

Balsdmico * Vendimias finales con aromas a fruta madura muy marcada,

pero astringencia correcta.

Intensidad tanica

Acidez Floral

De forma general el tratamiento consigue aumentar la extraccion
Lactico de Color

e TEMPRANILLO C71 s TEMPRANILLO T1 e TEMPRANILLO C2 s TEMPRANILLO T2
e TEMPRANILLO C3 ssss TEMPRANILLO T3 s TEMPRANILLO C4 TEMPRANILLO T4

Volumen Especiado

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por e e g
Ia Unién Europea DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

Y ALIMENTACION
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Uva de maduracion habitual

DISENO EXPERIMENTAL Vendimia 2024

Vinificaciones Industriales Obtener vinos elaborados de forma habitual
con la uva de estudio

Elaboracion convencional

Crianza en barrica
Vino Las Marcas

. —
Fermentacion Crianza 2024
alcohdlica Vino Las Marcas
> Joven 2024 —
Lev: Sacch 6
>
Las Marcas: Verdejo
Elaboracion en ecoldgico
‘2 Crianza en barrica
Fermen,t§0|on Vino Valuenga
alcohdlicay > Cri 5024 —
malolactica rianza
> Vino Valuenga
Joven 2024

> Desalcoholizacidn

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo C f- . d

Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion orinanciado por 1 GOBIERNO MINISTERIO 9
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacion Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto e DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido. la Union Europea YALHEHTACION




Uva menos madura

DISENO EXPERIMENTAL Vendimia 2025

Vinificaciones Industriales Obtener vinos de menor grado alcohélico
segun los protocolos definidos en 2024

Elaboracion convencional

Crianza en barrica
Vino Las Marcas :

Fermentacion Crianza 2025
alcohdlica Vino Las Marcas
> Joven 2025 -
Lev: Sacch 6
>
Las Marcas: Verdejo
Elaboracion en ecoldgico
;2 Crianza en barrica
Fermen,t§0|on Vino Valuenga
alcohdlicay > Cri 2025 —
malolactica flanza
> Vino Valuenga
Joven 2025

> Desalcoholizacidn

Valuenga: Tempranillo

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo C f- . d

Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion orinanciado por 1 GOBIERNO MINISTERIO 10
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacion Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto e DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido. la Union Europea YALHEHTACION




RESULTADOS: evaluacion protocolo de vinificacion/maduracion

Obtener vinos de menor grado alcohélico

Vinificaciones industriales segun los protocolos definidos en 2024
Composiciénvinos blancos industriales Resultados de analisis sensorial de los vinos industriales:
16
4 81368 Las Marcas 2024 presenta tipicidad acorde al verdejo:
12 * Acidez poco marcada
10 * Amargor ligero
g * Intensidad aromatica media: aromas terpénicosy tidlicos
presentes.
6 5,03 4,91
41 . .
4 338 3 )09 Las Marcas 2025 presenta ciertos cambios:
2 1,23 ' ]
* Presentaacidez mas marcada
O ° . ol
Etanol (%vol o ATT (/L) N Irl:cejnmdad aromatica mucho mayor, sobre todo aromas
residuales (g/L) tidlicos.
2024 w2025

De forma general el tratamiento consigue mejorar la intensidad
aromaticay las notas tidlicas gracias al tratamiento enzimatico.
Esto es de especial interés para los vinos desalcoholizados.

Los parametros fisicoquimicos no presentan
cambios significativos en 2025 vs 2024 debido al
momento de vendimia

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por e e
Ia Unién Europea DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

Y ALIMENTACION
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RESULTADOS: evaluacion protocolo de vinificacion/maduracion

Obtener vinos de menor grado alcohélico
Vinificaciones industriales segun los protocolos definidos en 2024

Composicién vinos tintos industriales Intensidad colorante (IC)

. 20 - 17.4 Resultados de analisis sensorial de los vinos industriales:
14,22 15 ,
4 12,58 0 Valuenga 2024 presenta tipicidad acorde al tempranillo:
12
5 * Acidez poco marcada
10 . . . ’ .
0 * Astringencia mediay suave. Color purpura intenso.
8 I « Intensidad aromatica media
5,89
6 4,78 Polifenoles totales (IPT)
. 399 3,71 100 — Valuenga 2025 presenta ciertos cambios:
2,06 2,19 80 1.9 ’ . .
2 60 * Presenta acidez mas marcada.
. 40 * Intensidad aromatica mucho mayor, sobre todo aromas
0
Etanol (%vol) pH ATT (g/L) Azlcares 20 tidlicos y fermentativos.
idual /L . . . .
residuates (/L) 0 « Color purpura muy intenso y capa alta. Astringencia
2024 12025 T suave, pero marcada
2024 m 2025 P :

Disminucion significativa del gradoy pH,
acompanado de aumento de acidez acorde al
momento de vendimia elegido

El protocolo de vinificacidon ha conseguido mantener la intensidad colorante y
polifenoles totales, pese a la menor maduracion de la baya. Ademas, la
intensidad aromatica ha sido mayor.

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo C f. . d

Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion orinanciaao por GOBIERNO MINISTERIO 12
i i i i i icacio i . DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

General de Desarrollo Rural, Innovacién y Formaciéon Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicaciéon de dichas ayudas. Presupuesto Ia Unlon Eur’opea > SRiTE e

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.
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RESULTADOS: evaluacion protocolo de vinificacion/maduracion
Obtener vinos de menor grado alcohélico

Vinificaciones industriales segun los protocolos definidos en 2024

Las Marcas: Verdejo

©

VINO VINO SIN ALCOHOL ¢, Coémo influyen el punto de
[ Joven 2024 ] [ Joven 2024 ] maduraciény protocolo de
> [ DESALCOHOLIZACION ] > vinificacion en el vino sin
alcohol final?
[ Joven 2025 ] [ Joven 2025 ]

.@'@' Win

Valuenga: Tempranillo 0% alcohol
VINO VINO SIN ALCOHOL Se compararan loﬂs vinos sin
alcohol de cada anada:
[ Joven 2024 ] [ Joven 2024 ] «  Sensorialmente
— > [ DESALCOHOLIZACION ] > S ¢ Composicion aromatica
[ Joven 2025 ] [ Joven 2025 ] * Composicion polifendlica

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Y ALIMENTACION

Cofinanciado por e e
Ia Unién Europea DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA
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CONCLUSIONES

Se ha definido momento de Se ha validado el protocolo de Se han desalcoholizado los vinos
vendimia para obtener vinos de vinificacion para evitar aspectos jovenes para verificar la aptitud del
menor grado alcohdélico equilibrados indeseados de vendimias tempranas protocolo de vendimia y elaboracion

Fd

Continuamos trabajando en:
* Elanalisis de aromasy polifenoles de los vinos desalcoholizados

* Nuevas técnicasy optimizacion del proceso de desalcoholizacion

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacién Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto
total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido.

Cofinanciado por soamo | e ”
Ia Un ién E u ro pea % DE ESPANA DE AGRICULTURA, PESCA

Y ALIMENTACION




Beneficiarios:

- BODEGAS FAMILIARES
fundacion

gallega
. Y VITEC
MATARROMERA 0% alcohol

i

i Estrategias sostenibles del vinedo a
¥Csic UYAM o iyt la bodega para la obtencion de Uva
e de Baja concentracion de Azlcares y
Vino DesAlcoholizado.

de Madrid EN CIENCIAS

Miembros subcontratados:

Pt
‘ PTV FEDERACION
TECNOLOGICA F E v ESPANOLA

DEL VINO DEL VINO

iMuchas gracias!

El proyecto UBAVIDA estd enmarcado en el marco del Plan Estratégico de la Politica Agraria Comun (PEPAC) 2023-2027, financiado en un 80% por el Fondo * % c f- . d
Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) de la Unién Europea y en un 20% por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA). La Direccion k * ofinanciado por
* * P

o TS v
General de Desarrollo Rural, Innovacion y Formacion Agroalimentaria (DGDRIFA) es la autoridad encargada de la aplicacion de dichas ayudas. Presupuesto ' DE ESPANA F(’EWAWPBCA

total del proyecto: 607.342,27 €, Subvencion total: 599.741,95 €. El Grupo Operativo UBAVIDA es la entidad responsable de este contenido. P, la Union Europea
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