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GO UVABIDA

• Bases reguladoras: R.D. 366/2023, 16 de mayo, grupos operativos 
supraautonómicos de la AEI-Agri. 

• Convocatoria: 2 de agosto de 2023, del FEGA.

• Resolución del 27 de mayo de 2024: 65 proyectos de innovación. Anexo
III. Relación de agrupaciones beneficiarias y los importes
correspondientes. 80% FEADER y 20% Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentación.

• Representante de la agrupación: FEUGA. Subvención: 599.741,98€.
Puntuación: 87,5 (posición nº 22).



GO UVABIDA

• Socios: 

• Colaboradores: 



Innovación y 
sostenibilidad en 
las prácticas 
agronómicas y en 
los procesos de 
vinificación

Mayor similitud 
organoléptica del vino 
desalcoholizado vs vino con 
alcohol, enfatizando la 
calidad y seguridad 
alimentaria

Estudio de las 
propiedades 
beneficiosas 
para la salud



• Se estudiará la acción del caolín para la obtención de uva de menor
concentración de azúcares.

• Se determinará el momento óptimo de recolección de la uva temprana en
función de cada parcela.

• Se investigará la vinificación más adecuada para producir vinos específicos
para la desalcoholización (selección de microorganismos para producir vinos
de menor graduación alcohólica).

• Monitorización de la fase de crianza en barrica en la elaboración de vinos
acogidos a producción ecológica.

• Ensayos con nuevas técnicas de desalcoholización para optimizar el proceso.
• Estudio del efecto de la adición de productos enológicos (como glicerol u otros,

agua exógena, etc.) para contribuir en la armonización de las prácticas
enológicas de los vinos desalcoholizados.

• Seguimiento sistemático de compuestos fenólicos, aromáticos y parámetros
físico-químicos desde la uva hasta el vino desalcoholizado.

• Determinación de la existencia o no de compuestos bioactivos en los vinos
desalcoholizados y se comparará su bioactividad vs el vino con alcohol.

• Elaboración de un informe de resultados validados experimentalmente donde
queden reflejados los productos/aditivos y procesos/prácticas más adecuadas
para promover la adaptación de la normativa regulatoria actual.



¡Muchas gracias 
por su atención!
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