
Aplicaciones en el área 
de Proceso
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SITUACIóN ACTUAL DEL MUNDO DEL VINO 



Exportaciones españolas por categorias



La importancia del azúcar residual en 
los vinos de gran consumo

• El consumidor quiere vinos secos en etiqueta 
pero que estén dulces…

• Los grandes éxitos de vinos comerciales llevan 
azúcar residual añadido/natural.



La importancia del azúcar residual en 
los vinos de gran consumo

• El glamour de los vinos espumosos basado en 
el azúcar residual…

• Los mostos parcialmente fermentados es la 
base para acercarnos al consumidor joven…



La tecnología para obtener mostos y vinos 
estériles para almacenar o embotellar 

UHPH. Ultra High-Pressure Homogenization



La tecnología para obtener mostos y vinos 
estériles para almacenar o embotellar  

UHPH. Ultra High-Pressure Homogenization

-Pasteurización/esterilización
-Nano-fragmentación
-Inactivación enzimática 



Elaboración de vinos tintos aromáticos 
con tecnológica de extracción en frio

✓ Procesos continuos de tratamiento en frio
✓ Control de extracción de taninos agresivos
✓ Fermentación en en fase líquida 
✓ Reducción de depositos de maceración
✓ Control microbiológico

• Altas presiones Hidrostáticas
• Luz Pulsada de alto voltaje 
• Ultrasonidos  



Elaboración de vinos tintos aromáticos 
con tecnológica de extracción en frio

Control

5 pulses

10 pulses

Luz Pulsada

Ultrasonido

Alta presiones 

hidrostáticasras



¡Muchas gracias 
por su atención!

pablo.ossorio@oenoconsulting.es
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